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Пояснительная записка


Государственная (итоговая) аттестация (Г(И)А) выпускников в специальном (коррекционном) общеобразовательном учреждении VIII вида проводится в 9 или 11 классах в соответствии с базисным учебным планом и программами специального (коррекционного) образовательного учреждения по одному учебному предмету – трудовому обучению.
Государственная (итоговая) аттестация является одной из основных форм предъявления результата деятельности образовательного учреждения, в центре которой – оценка функциональной грамотности и социальной компетентности школьников, рассматриваемые как показатель качества образования. 
Качество образования в данном контексте понимается как интегральная характеристика системы образования, отражающая степень соответствия реальных достигаемых образовательных результатов нормативным требованиям, социальным и личностным ожиданиям. Качество образования может определяться целым рядом условий: направленность содержания образования на развитие социальной мобильности, материальное оснащение и хорошее финансовое обеспечение образовательного процесса, компетентный кадровый состав, соответствие образования требованиям государственного образовательного стандарта и запросам потребителей т.д. 

При этом различные условия, обеспечивающие образовательному процессу свойства эффективности, не одинаково значимы, т.к. среди ключевых компетенций у детей с умственной отсталостью знаниевая составляющая не является ведущей и определяющей его результат. Отметки, получаемые выпускниками, являются лишь результатом усвоения специальной (коррекционной) программы. Действительным же результатом образованности данной категории выпускников является уровень овладения ими азами той или иной профессии, ориентированностью и готовностью работать по ней. Поэтому в основу подготовки к итоговой аттестации в С(К)ОУ должен быть положен принцип комплексной оценки качества созданных в образовательных учреждениях условий (нормативно-правовых, информационных, организационных, содержательных, аналитических), обеспечивающих возможность предъявления социальной компетентности как интегрированного результата деятельности всех субъектов образовательного процесса.

За обеспечение высокого качества подготовки и организации итоговой аттестации выпускников отвечает администрация образовательного учреждения. Данное направление деятельности требует, во-первых, нормативно-правового, организационно-содержательного сопровождения итоговой аттестации. Во-вторых, скоординированных действий всех участников аттестационного процесса: администрации, учащихся выпускных классов, учителей и специалистов школы.


Деятельность по организации итоговой аттестации в специальных (коррекционных) образовательных учреждениях регламентируется нормативными документами различных уровней: Министерства образования и науки Российской Федерации, Свердловской области, собственно образовательного учреждения.
1. Комплектование пакета экзаменационных материалов
Составление пакета экзаменационных материалов, обеспечивающих качественное проведение итоговой аттестации выпускников С(К)ОУ входит в компетенцию специальной (коррекционной) школы. При этом соблюдается четкое распределение обязанностей участников образовательного процесса:

- экзаменационные материалы составляют учителя трудового обучения соответствующего профиля,

- подготовленные материалы передаются на экспертизу в школьное методическое объединение учителей трудового обучения,

- методический (педагогический) совет школы (после утвердительного заключения ШМО) принимает решение об утверждении пакета экзаменационных материалов,

-   соответствующий приказ издается директором школы,

- при наличии соответствующих распоряжений учредителя экзаменационный пакет согласовывается с органом управления образования (для специальных классов при общеобразовательных школах), окружным методическим объединением учителей трудового обучения или ГОУ ДПО «Институт развития регионального образования».

Одно из главных условий при составлении экзаменационных билетов в коррекционных школах для умственно отсталых детей – это использование дифференцированных заданий с учётом разнородности контингента обучающихся. Поэтому, исходя из индивидуальных возможностей учащихся, целесообразно распределить содержание билетов условно на 3 уровня: базовый, повышенный, сниженный. Вне зависимости от количественной наполняемости выпускного класса, количество билетов, необходимых для экзамена, не должно быть менее 15-20. Это позволит отразить программный материал по профилю во всей его полноте. Вопросы билетов должны включать не менее 75% учебного материала.
Форма проведения итоговой аттестации согласовывается с родителями.
Процесс подготовки к экзаменам осуществляется на протяжении всего учебного года.  Учащиеся выполняют практические контрольные работы (за четверть и учебный год) согласно программным требованиям по данному профилю трудового обучения. Работы хранятся у педагога и предъявляются членам комиссии на экзаменах. Учителя трудового обучения знакомят учащихся с содержанием экзаменационных материалов. Занятия по трудовому обучению в выпускном классе должны предусматривать систематическое повторение ранее пройденного теоретического материала. Учителем трудового обучения должны быть подготовлены материалы, инструменты, детали, заготовки, необходимые для выполнения практической экзаменационной работы. Например: процесс подготовки к практической экзаменационной работе по профилю «Цветоводство и декоративное садоводство» начинается ранней весной при посеве семян цветов для озеленения пришкольного участка. Непосредственно на экзамен выносится практическая работа по высадке цветочной  рассады на клумбы (у каждого учащегося своя клумба). На выполнение практической экзаменационной работы отводится 2-3 часа (с учетом особенностей психофизического развития обучающихся может быть допущен перерыв и увеличено время сдачи экзамена).
Для учащихся с легкой умственной отсталостью разрабатываются экзаменационные билеты, в которых  первым заданием выступает практическая работа. В большинстве случаев именно с нее начинается процедура экзамена (данное положение определено Письмом Минобразования РФ от 14 марта 2001 г. N 29/1448-6 «Рекомендации о порядке проведения экзаменов по трудовому обучению выпускников специальных (коррекционных) образовательных учреждений VIII вида»). Например:
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ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЙ  БИЛЕТ №  1
по трудовому обучению (столярное дело)

Практическое задание: 

Соединить две детали на круглых вставных шипах.

Вопросы:

1. Перечислить основные группы древесных пород. Рассказать об их различиях.

2. Рассказать о правилах безопасной работы ручным столярным инструментом.
Учитель ___________




Однако, выполнение длительной практической работы может вызвать у отдельных учащихся переутомление и невозможность вследствие этого успешно справиться с теоретической частью билета. В этих случаях последовательность выполнения заданий может быть изменена. 

Для учащихся с умеренной и тяжёлой умственной отсталостью  предлагается только практическая работа и вопросы для собеседования к ней (с вопросами учащиеся знакомятся заранее). Например, тема и вопросы к экзаменационной практической работе по дворницкому делу могут быть следующими:
Сбор и перенос мусора с газонов.

1.Какой инвентарь используется при уборке мусора с газона?

2.Чем убирают мусор с газонов?

3.На чем переносят мусор для утилизации?

4.Куда убирают инвентарь после работы?

  5.Какие правила безопасной работы следует соблюдать при уборке мусора с газонов?
Следует учитывать, что не все учащиеся способны устно ответить на поставленный экзаменационный вопрос. Часто в структуре дефекта при умственной отсталости  имеются выраженные речевые нарушения, сопутствующие умственной отсталости. Для таких выпускников экзаменационные материалы должны содержать специальные приложения (разрезные пооперационные карты с текстом и графическим изображением процесса выполнения операции; речевые карты с ключевыми словами, помогающими построить связный ответ; схемы; таблицы и т.д.).
 

Для «неговорящих» детей могут быть разработаны тестовые задания по экзаменационной практической работе. Темы тестовых заданий даются и разбираются заранее. Например, для письменного опроса учащихся, проходящих государственную (итоговую) аттестацию по цветоводству и декоративному садоводству, могут быть предложены следующие темы:
1. Перевалка комнатного растения.

2. Ручные инструменты для работы в саду. Их название, применение.

3. Посев семян декоративных растений в защищенный грунт для получения рассады.

4. Пикировка рассады декоративных растений.

5. Посадка декоративных однолетних растений в грунт. Этапы посадки.

 Для школьников, обучающихся в специальных (коррекционных) образовательных учреждениях для умственно отсталых детей, процедура итоговой аттестации может стать фактором, отрицательно влияющим на их психофизическое здоровье. Поэтому государственная (итоговая) аттестация для этих выпускников проводится в щадящих условиях, максимально ограничивающих влияние негативных факторов на состояние их здоровья.

Период подготовки к итоговой аттестации и сама процедура достаточно сложны для данной категории школьников. Перед ними стоит целый ряд достаточно сложных задач, связанных с подготовкой и прохождением государственной (итоговой) аттестации (повторение и систематизация знаний за курс обучения в целом, предъявление результата образования экзаменационной комиссии, освоение новых видов деятельности: защита реферата, участие в собеседовании по теме и т.д.). Совершенно очевидно, что дети, имеющие проблемы со здоровьем, особенно остро реагируют на увеличение нагрузки: нарушается биологическое и психологическое равновесие, снижается устойчивость к стрессам, растет напряжение.

Задача педагогов и администрации общеобразовательного учреждения - снизить влияние негативных факторов на состояние здоровья обучающихся специальных (коррекционных) образовательных учреждений, создать максимально благоприятные психологические и организационные условия подготовки и проведения итоговой аттестации для того, чтобы этот процесс не сказался отрицательно на психике и физическом здоровье школьников.

Выполнение настоящих рекомендаций будет способствовать обеспечению гарантий прав обучающихся в системе образования на сохранение психофизического здоровья, явится залогом дальнейшей успешности выпускников.

Таким образом, при разработке экзаменационных материалов необходимо осуществлять индивидуальный подход к каждой категории детей.
2.Формы проведения итоговой аттестации выпускников
специальных (коррекционных) образовательных учреждений
Министерство общего и профессионального образования Свердловской области рекомендует использовать при проведении итоговой аттестации выпускников IX классов специальных (коррекционных) образовательных учреждений для обучающихся с умственной отсталостью следующие формы:

- практическая экзаменационная работа и устные ответы по билетам;  

- собеседование на основе выполненной практической работы;    

- защита реферата;

- защита проекта.
- поэтапный зачет.
Такие формы позволяют:

-наиболее полно выявить уровень качества образованности выпускников, в разрезе трех составляющих качества образования с учетом особенностей психофизиологического развития детей с нарушениями интеллекта;

-установить связь между теорией и практикой;

-раскрыть степень овладения коммуникативными навыками;

-определить отношение учащихся к предмету и труду в целом.

При разработке экзаменационных заданий необходимо решить вопросы отбора содержания, которое можно определить как оптимальное отображение содержания учебной дисциплины в системе заданий.
Независимо от формы итоговой аттестации при разработке контрольно-измерительных материалов необходимо придерживаться принципа соответствия содержания заданий содержанию курса, включая вместе с тем в задания элементы, позволяющие отразить опыт творческой деятельности.

2.1. Устный экзамен в форме практической экзаменационной работы и устных ответов по билетам.

* Выполнение практической работы.

В практическую экзаменационную работу включено одно задание. Например: на экзамене по профилю «Сельскохозяйственный труд» - это выполнение отдельных агротехнических приемов выращивания сельскохозяйственных культур и обработки почвы, требующих от учащихся переноса полученных теоретических знаний на практику, с соблюдением правил технологии и техники безопасности. 
         Задание выполняется на пришкольном участке, где оборудовано место для экзаменационной комиссии и приготовлены необходимые материалы, приспособления, инвентарь;

Задания, включаемые в практическую экзаменационную работу, должны соответствовать программным требованиям.

Учащиеся выбирают билет, сообщают его номер экзаменационной комиссии и приступают к выполнению работы.

Инструменты и сельскохозяйственный инвентарь учащиеся подбирают самостоятельно.

Члены комиссии наблюдают за ходом работ и оценивают правильность выбора     инструментов,     организации     рабочего     места,     правильность выполнения приёмов, последовательность работ и соблюдение правил техники безопасности.
* Устные ответы по билетам.
Экзамен проводится в кабинете сельскохозяйственного труда.

Учащиеся входят в класс по одному и садятся за парту для подготовки к ответу. Для ответа можно использовать наглядные пособия, приготовленные для экзамена.

Учащимся с низким уровнем обученности дается план ответа в виде наводящих вопросов.

По мере готовности, учащиеся подходят к столу экзаменационной комиссии и отвечают на теоретические вопросы
При ответе на первый теоретический вопрос обучающимся необходимо  воспроизвести сведения, относящиеся к растениеводству и земледелию (технологи: выращивания культур, обработка почвы, агротехнические приёмы, удобрения сельскохозяйственные машины).
При ответе на второй вопрос, они воспроизводят сведения, относящиеся к животноводству (требования к кормлению и уходу за животными, технологию машинного доения коров, строение органов пищеварения).
Следует обратить внимание на целесообразность формулирования вопроса для устного ответа в форме, содержащей прямую инструкцию. Например: расскажи, перечисли, назови и расскажи и т.п.
При разработке заданий к билетам для устного экзамена целесообразно:

-
добавить вопросы практического значения знаний;

-
включить вопросы общекультурного значения знаний;

-
дополнить имеющиеся формулировки вопросами нравственного применения знаний и умений, анализа поступков, результатов деятельности и отношений людей, для чего уместны различные виды нравственных ситуаций, связанные с темой ответа выпускника;

-
включить вопросы, которые помогут обучающемуся осуществить самоанализ и самооценку результатов собственной деятельности,
- включить вопрсы, связанные с техникой безопасного труда,

- добавить вопросы трудового законодательства.

2.2. Экзамен в форме собеседования на основе выполненной практической работы
Собеседование представляет собой диалоговую форму общения выпускника и членов экзаменационной комиссии на основе выполненной практической работы. Учащиеся, выбравшие собеседование, как форму итоговой аттестации, дают развернутый ответ по одной из ключевых тем курса и отвечают на вопросы экзаменационной комиссии обобщающего характера.
Собеседование отличается от традиционных ответов по билетам, прежде всего тем, что предполагает диалоговую форму общения («совместная беседа») выпускника и членов экзаменационной комиссии. Эта форма при умелом ее использовании позволяет наладить контакт с учащимся, снять тревожность, создать положительный эмоциональный настрой на экзамене, обеспечить тем самым успешность выпускника, Важно, чтобы члены экзаменационной комиссии визуально и вербально поддерживали учащегося, выражали готовность к взаимодействию в ходе экзамена, руководствовались при собеседовании приемами эффективного слушания.
Перед собеседованием экзаменуемый выполняет практическую работу.
Данная форма экзамена рекомендуется для обучающихся с низким уровнем обученности ( 3 группа).
Собеседование позволяет выявить:
· степень владения материалом по выбранной теме;
· системность и целостность знаний;
· свободу оперирования знаниями, представленность личной позиции, понимание и т.д.

· умение использовать знания  в практической деятельности, в стандартной и нестандартной ситуации;

· анализ конкретного материала с точки зрения установления причинно-следственных связей, выделения общего и частного и т.д.;
· коммуникативность;
· развитость самооценки и признание достоинств и прав других людей:
· развитость ценностных ориентации;
· готовность к самостоятельному выбору профессии.

  Тему для собеседования обучающиеся выбирают из практической части экзаменационных билетов. На выполнение практической работы и подготовку к ответу по выбранной теме отводится до 30мин.

В процессе процедуры ИА экзаменуемый раскрывает выбранную тему на основе выполненной работы, доказательно отвечает на вопросы экзаменационной комиссии, демонстрируя культуру устной речи. Вопросы могут быть обобщающего характера, а так же нравственного и общекультурного направления (от 2 до 5 вопросов). В ходе беседы выявляется умение выпускника  рассказать о последовательности выполнения работы, о трудовых операциях и приёмах, используемых материалах и инструментах, а также об их дальнейших планах и способность общения со взрослыми.  На собеседование отводится до 20 мин.
При умелом использовании данная форма позволяет выявить объем предметных знаний, умений и навыков, а также  оценить уровень достижений обучающихся на метапредметном уровне с точки зрения требований программ С(К)ОУ:

· системность, целостность знаний, выход на уровень картин мира;

· свобода оперирования знаниями, представленность личной позиции, понимание и т.д.;

· умение использовать знания в стандартной и нестандартной ситуации;

· анализ конкретного материала с точки зрения установления причинно-следственных связей, выделение общего и частного и т.п.;

· проведение аналогий, сопоставление сходных процессов, явлений, событий;

· анализ и сопоставление различных точек зрения на процессы, явления, события;

· коммуникативность;

· развитость самооценки и признание достоинства и прав других людей;

· развитость ценностных ориентаций, их социокультурная адекватность;

· готовность к самостоятельному выбору, решению.

2.3. Экзамен в форме защиты реферата

Слово "реферат" происходит от латинского refere, что означает "докладываю", "сообщаю". Реферат – это краткое изложение в письменной или устной форме содержания книги, статьи, научной работы. Наиболее существенная черта реферата – информативность. В отличие от аннотации, которая раскрывает тематику публикации, реферат в сжатом виде передает ее содержание. Другими словами, если аннотация отвечает на вопрос "О чем говорится в первичном тексте?", то реферат отвечает на вопрос "Что говорится в первичном тексте?" Относительно школьной практики, реферат – это краткое изложение в письменном виде содержания книги, учения, научной проблемы, результатов научного исследования на определенную тему, включающее критический обзор документов.

Цель создания реферата – углубить, систематизировать и закрепить теоретические знания, получить навыки самостоятельной обработки, обобщения и краткого, систематизированного изложения материала.

Различают рефераты репродуктивные, воспроизводящие в сокращенном виде содержание научной работы (работ), и продуктивные, предполагающие критическое или творческое осмысление научной литературы. Учащимся с умственной отсталостью предлагается составлять репродуктивные рефераты – реферат – конспект, реферат – резюме. 

При написании реферата учащийся имеет возможность проявить творческую активность, самостоятельность в обобщении, умение изложить материал, сопоставить и оценить различные точки зрения на проблему и, наконец, высказать о ней собственное мнение, показать личное отношение.

Таким образом, реферат – это самостоятельное исследование ученика, которое свидетельствует о знании данной темы и отражает точку зрения учащегося по данному вопросу.

Выбор темы учащийся осуществляет самостоятельно из предложенного учителем перечня.

При выборе темы реферата учитываются программные требования, уровень подготовки учащегося и его психофизические особенности. Подготовка реферата – достаточно сложный вид деятельности, поэтому успех учащегося в работе над рефератом во многом зависит от умелого руководства и помощи педагога. Особенно такая помощь необходима учащимся, часто болеющим, обучающимся на дому, так как, с одной стороны, эти дети имеют возможность больше времени уделить изучению дополнительной литературы по выбранной теме, проведению самостоятельного исследования, а с другой стороны, затрудняются в постановке целей, задач работы, в анализе и обобщении собственных наблюдений. Задача педагога – помочь выпускнику спланировать работу над рефератом, настроить на успешное выполнение работы и прохождение итоговой аттестации, подготовить учащегося к ситуации защиты. С этой целью рекомендуется не только проводить предзащиту реферата, но и несколько раз репетировать защитное слово, продумывать ответы на возможные вопросы в ходе защиты реферата, стратегию поведения на экзамене. Все вышеназванное позволит учащемуся чувствовать себя уверенно в ситуации экзамена, снимет излишнюю напряженность.
Требования к реферату:
-объём реферата составляет не менее 7 страниц печатного текста, включая схемы, чертежи, рисунки, фотографии,
-реферат выполняется на листах формата А4, шрифт JS& 14, поля стандартные,
- структура реферата включает в себя: титульный лист; содержание; введение (актуальность темы реферата); основную часть (изложение материала репродуктивного характера; конспект или резюме); заключительную часть (обобщение различных точек зрения и высказывание собственного мнения по выбранной теме, выводы); список источников.

  В процессе процедуры ИА экзаменуемый обосновывает выбор темы и ее актуальность, раскрывает цели работы, результаты, излагает основное содержание, демонстрирует культуру устной речи, доказательно отвечая на вопросы экзаменационной комиссии.
-  На защиту реферата отводится 15-20 мин.

-После защиты реферата экзаменуемый выполняет практическую работу.
-  Между защитой реферата и практической работой предусматривается перерыв 20-30 мин.

2.4. Экзамен в форме защиты  проекта

Проектная работа представляет собой изготовление какого-либо изделия или объекта, имеющего личностную или общественную значимость. Проект может быть как групповым, так и индивидуальным.

При выборе темы и объекта индивидуального проекта учитываются программные требования, уровень подготовки учащегося и его психофизические особенности.

Распределение обязанностей и ответственности в групповом проекте ведётся с учётом уровня подготовки каждого отдельного учащегося и его психофизических особенностей.
Выполненный проект должен соответствовать технологическим и эстетическим требованиям.

К проекту прилагается защитное слово.
Объём защитного слова составляет до 7 страниц печатного текста, включая схемы, чертежи, рисунки, фотографии.

Защитное слово выполняется на листах формата А4, шрифт № 14, поля стандартные.

Защитное слово включает в себя: титульный лист; содержание; введение (актуальность темы проекта); основная часть (описание технологического процесса выполнения проекта); экономическая часть (расчёт себестоимости проекта); заключительная часть (самооценка выполненного проекта); список источников
      В процессе итоговой аттестации в форме защиты проекта экзаменуемый (группа экзаменуемых) представляет комиссии проект с  фото и видеоматериалами, которые свидетельствуют о выполненной работе и защищает его. Кроме того, учащийся отвечает на вопросы комиссии, которые могут носить как теоретический, так и практический характер.

На защиту проекта отводится 15-20 мин.
2.5. Экзамен в форме поэтапного зачета

В отдельных случаях, например при оценивании результатов образования умственно отсталых учащихся по трудовому профилю «Штукатурно-малярное дело», недостаточно информативным является проведение практической работы в рамках процедуры итоговой аттестации. Гораздо более показательной и объективной будет  оценка приобретенных выпускником умений и навыков, если она будет включать в себя и этапы подготовительной работы, а также ее отсроченный результат, а не только  наблюдения за технической стороной выполнения задания. Это возможно в процессе поэтапного оценивания различных этапов работы в ходе прохождения учащимися производственной практики. Для этого составляется и утверждается директором специальный график прохождения поэтапного зачета. Для проведения аттестации в данной форме создается экзаменационная комиссия в соответствии с требованиями, определенными положением об итоговой аттестации. Процедура предъявления результатов поэтапного зачета может сопровождаться фото и  видеоматериалами.  

3. Структурное содержание пакета экзаменационных материалов
Пакет экзаменационных материалов достаточно объемный. Он состоит из титульного листа, пояснительной записки, экзаменационных билетов, приложений к ним. 

1. Пояснительная записка к экзаменационным билетам содержит:

· название предмета и профиля,
· цель и задачи обучения по данному профилю,
· сведения о программах, по которым велось обучение,
· сведения об учебниках, пособиях и других методических материалах, которые использовались при составлении билетов,

· документы, на основании которых составлены билеты,
· сведения о материалах, которые использовались для составления приложений к экзаменационным билетам,

· изменения в билетах и конкретно в вопросах, которые произошли в текущем году,

· пояснения о психофизиологических особенностях выпускников данного трудового профиля (поясняется, для каких категорий учащихся какой экзаменационный материал предназначен),
· разъяснения по использованию приложений к экзаменационным материалам,

·  критерии оценки по каждому трудовому профилю. 
2. Экзаменационные билеты по отдельным трудовым профилям представлены в приложении.
3. Приложение к экзаменационным материалам может включать:

· пособия, обеспечивающие дифференцированный подход к обучающимся с различными возможностями и способностями,

· учебные пособия для подготовки к экзаменам,

· информационно-технологические карты,

· сигнальные таблицы,

· опорные схемы и др. 

 В качестве примера может быть представлен образец структуры пакета экзаменационных материалов по профилю «Хозяин дома». В него входят:
· Пояснительная записка, которая отражает  экспертное заключение ШМО учителей трудового обучения ГОУ СО СКШ и процессуальные аспекты государственной (итоговой) аттестации выпускника по профилю «Хозяин дома»

· Стандарт результата образованности по профилю «Хозяин дома» представленного в виде трёх составляющих: предметно-информационной, ценностно-ориентационной, деятельно-коммуникативной.

· Уровни усвоения стандарта по профилю «Хозяин дома», составленные исходя из компетентного подхода в соответствии с классификацией Блума: «знает», «понимает», «применяет», «обобщает», «оценивает».

· Экзаменационные билеты, состоящие из разно-уровневых вариантов практической части вопросов, освежающих обще-технологический компонент данной образовательной области. 

· Типологические группы учащихся класса с учётом индивидуальных особенностей (дифференцированный подход по С. Мирскому)

· Приложение к практической части и билетам (разно-уровневые), позволяющие учащимся осуществить самодиагностику уровня своей подготовленности и выбор практической работы

· Приложения к билетам (ответы), позволяющие правильно организовать, выполнить и осуществить контроль.

· Методические рекомендации для педагогов и учащихся.

Данный пакет экзаменационных материалов по профилю трудового обучения в полном объёме позволяет осуществить цели, задачи государственной (итоговой) аттестации выпускника 9 классов специальной (коррекционной) школы для детей с умственной отсталостью (обучение на дому).

Качественно оформленный пакет экзаменационных материалов обеспечивает:

-на уровне педагога: качество проведения процедуры государственной  (итоговой) аттестации,

-на уровне выпускника и его родителей: соблюдение прав на получение образования в соответствии с индивидуальными возможностями и образовательными потребностями. 

Приложение 1
Государственное 

специальное (коррекционное) общеобразовательное учреждение 

Свердловской области для обучающихся воспитанников, 

с отклонениями в развитии

«Специальная (коррекционная) общеобразовательная школа № ___»








УТВЕРЖДАЮ:







Директор СКОУ № ___








____________ (ФИО)








«___»__________200_ года

ЭКЗАМЕНАЦИОННЫЕ БИЛЕТЫ

для итоговой аттестации выпускников 9-х классов

по предмету

трудовое обучение

/по профилю

швейное дело/

Составитель:

(ФИО учителя)

учитель

трудового

обучения
_ категория

Приложение 2
ЭКСПЕРТНОЕ ЗАКЛЮЧЕНИЕ

школьного методического объединения

учителей трудового обучения

СКОУ № ___ 


На заседании методического объединения учителей технологии рассмотрены билеты и приложения к ним, представленные учителем (ФИО) для проведения экзаменов по трудовому обучению профилю «швейное дело» в 9-х классах.


Содержание билетов, приложений к ним соответствует программным требованиям по профилю «швейное дело» и учитывает уровень подготовки выпускников СКОУ.

Рассмотренные материалы рекомендованы для проведения итоговой аттестации.

 Протокол № 
 от 
 марта 200_ года

Руководитель ШМО

                     


(ФИО)

Учитель трудового обучения




(ФИО)

Учитель трудового обучения




(ФИО)

Приложение 3
Пример оформления содержания пакета экзаменационных материалов

 по профилю ХОЗЯИН ДОМА (для детей, обучающихся на дому)

1. Пояснительная записка.

2. Экспертное заключение ШМО.

3. Стандарт результата образованности выпускников по профилю.

4. Уровни усвоения стандарта. Типологические группы учащихся 9-го «б» класса по профилю «Хозяин дома» с учетом индивидуальных особенностей (дифференцированный подход по С. Мирскому).

5. Экзаменационные билеты.

6. Темы для собеседования.

7. Дополнительные темы для собеседования

8. Примерные темы рефератов.

9. Ответы на билеты.

10. Практические задания.

11. Рекомендуемая литература по подготовке к экзамену по профилю «Хозяин дома».

12. Технологические карты, инструкции и т.д. для выполнения практических заданий (по билетам и темам собеседования).
13. Критерии оценивания по каждой форме экзамена.
Приложение 4
Пример оформления
Пояснительной записки к экзаменационным билетам

по трудовому обучению (Хозяин дома) для государственной (итоговой) аттестации выпускников IX классов

в 20_-20_ учебном году

Пакет экзаменационных материалов для государственной (итоговой) аттестации выпускников 9 класса специальной (коррекционной) общеобразовательной школы по профилю «Хозяин дома» в 20__-20__ учебном году разработан в соответствии с современной нормативно-правовой базой:

· Закон РФ от 10 июля 1992 г. № 3266-1 «Об образовании» в редакции от 17 июля  2009 года ;

· Закон Свердловской области от 16.07.1998 №26-ОЗ «Об образовании» в редакции от 19 декабря 2008 г.;

· Типовое положение о специальном (коррекционном) образовательном учреждении для обучающихся, воспитанников с ограниченными возможностями здоровья (утв. постановлением Правительства РФ от 12 марта 1997 г. № 288 с изменениями от 10 марта 2000 г.,23 декабря 2002 г., 1 февраля 2005 г., 18 августа 2008 г., 10 марта 2009 г.);
· Положение о государственной (итоговой) аттестации выпускников 9 и 10 (12) классов общеобразовательных учреждений РФ от 07.1999 г. № 1075;

· Рекомендации о порядке проведения экзаменов по трудовому обучению выпускников специальных (коррекционных) образовательных учреждений VIII вида от 08.06.2001г. № 106;

· Письмом от 30.01.2009 г. № 16 «О сроках проведения государственной (итоговой) аттестации, единого государственного экзамена в 2008 – 2009 учебном году»;

· Письмом от 30.01.2009 г. № 17 «Об организации государственной (итоговой) аттестации обучающихся, освоивших образовательные программы основного общего образования, с участием муниципальных экзаменационных комиссий»; 

· Письмом МОПО СО «О проведении государственной (итоговой) аттестации выпускников, обучающихся по специальным (коррекционным) образовательным программам в 20__ – 20__ учебном году»;

· Устав ГОУ СО специальной (коррекционной) школы.

Государственная (итоговая) аттестация является обязательной для всех выпускников 9 класса специального (коррекционного) образовательного учреждения, после освоения ими образовательных программ, независимо от формы получения образования.

Выбор формы итоговой аттестации по изучаемому профилю производится на основании личного выбора  выпускника. Необходимым условием допуска к итоговой аттестации являются:
· Освоение содержания программ по общеобразовательным предметам;

· Изучение содержания материалов программ по изучаемому профилю не менее 2 лет до итоговой аттестации.

Стандарт результата образованности по профилю трудового обучения воспитанников специальной (коррекционной) школы разработан учителями трудового обучения и утвержден на заседании ШМО учителей трудового обучения. Данный стандарт, наряду со специальными, до-профессиональными и профессиональными компетенциями, включает в себя обще-технологический компонент, раскрывает основные содержательные линии образования.

Приоритетной остается специально-правовая содержательная линия. Уровень образования учащихся определяется по следующим составляющим результата образования: предметно-информационной,  ценностно-ориентационной, деятельно-коммуникативной.

Целями итоговой аттестации выпускников являются:

1) определение уровня обучения, полученного выпускником,  по данному трудовому профилю;
2) определение уровня усвоения обще-технологических сведений выпускника;
3) определение уровня образованности выпускника по профилю 
4) определение уровня освоения и отработки практических умений и навыков по выбранному профилю трудового обучения;
5) Выявление уровня организации индивидуальной образовательной стратегии и путей дальнейшей социализации выпускников.

Формы итоговой аттестации выпускника: билеты, темы для собеседования, защита реферата.

Общий режим итоговой аттестации осуществляется в виде

· Выполнения практической работы по вытянутому билету (выбранной теме собеседования)

· Собеседование по вопросам билета

· Защита реферата

Щадящий режим итоговой аттестации осуществляется с созданием особых индивидуальных условий для выпускника, регламентируемых в приказе директора школы на основании заключения ЛПУ и представления классного руководителя, учителя трудового обучения.

Итоговая оценка по профилю трудового обучения выставляется как совокупная по результатам ответа и выполнения практической работы.

При этом учитываются составляющие результата образованности:

· предметно-информационная составляющая;

· деятельно-коммуникативная составляющая;

· ценностно-ориентационная составляющая.

Педагог, обучающий выпускника по профилю трудового обучения, вынесенному на итоговую аттестацию, представляет для членов экзаменационной комиссии данные динамических наблюдений результатов образования учащегося по трём составляющим.

Экзаменационная комиссия, кроме выставления оценки за экзамен по профилю и общей итоговой оценки по трудовому обучению, даёт рекомендации выпускнику по дальнейшему трудоустройству или продолжению образования.

Приложение 5
Показатели качества образования выпускника С(К)ОУ 

Предметная составляющая

Обучающиеся  знают:

- основные правовые акты по трудовым и правовым вопросам;

- понятие о видах информации, ее значение в жизни человека;

- экологию и производство, последствия применения технологий;

- понятие себестоимости продукции, необходимость рационального использования экономических ресурсов: природных, трудовых, производственных, семейных и др.;

- правила гигиены и безопасности труда;

- требования, предъявляемые профессией к человеку, правила выбора профессии;

- терминологию работ по профилю;

- значение материалов  в жизни человека;

- свойства материалов;

- классификацию материалов, их получение, применение;

- технологию изготовления ручного инструмента;

- правила организации рабочего места;

- технологические сведения об оборудовании и инструменте.

Деятельно-коммуникативная составляющая

Обучающиеся  умеют:

- использовать различные виды информации;

- анализировать простые повседневные экономические ситуации, возникающие в школе, семье, государстве;

- пользоваться основными правами и выполнять обязанности;

- использовать технологии, не нарушающие экологическое равновесие;

- обеспечивать безопасность своего труда;

- соблюдать культуру труда и общения;

- адекватно оценивать свои профессиональные возможности;

- владеть приемами работы на станках;

- владеть приемами работы ручным инструментом;

- различать материалы;

- применять терминологию работ по профилю;

- организовывать рабочее место;

- анализировать, планировать деятельность, оценивать качество работ;
- оказывать первую медицинскую помощь.

Ценностно- ориентационная составляющая

Обучающиеся  умеют:

- осуществлять самооценку уровня своей подготовки в целях профессионального самоопределения;

- брать ответственность за свое здоровье и здоровье окружающих;

- строить свои отношения на основе уважения и признания уникальности каждого человека;

- воспринимать индивидуальный и коллективный труд как ценность;

- отвечать за результат труда;

- распределять обязанности в семье, соблюдать семейную этику;

- осознавать значение информации в жизни человека.

Уровни проявления показателей качества образованности выпускников СКОУ 

Предметная составляющая

	Проявления 
	Отлично

«5»


	Хорошо

«4»
	Удовлетворительно

«3»

	Знает 
	- содержание ответа соответствует поставленному вопросу (проблеме);

- знает факты, понятия, термины, законы;

- знает общеобразовательный компонент образовательной области «Технология».
	- при воспроизводстве фактов, понятий и терминов, законов допущены неточности;

- знает основы общеобразовательного компонента образовательной области «Технология».
	- ответ на вопрос содержит ошибки или большое количество неточностей, искажающих содержание ответа;

- ответ не в полной мере соответствует вопросу (проблеме).

	Понимает 
	- умеет объяснить, привести примеры;

- понимает необходимость выполнения правил ТБ;

- понимает общетехнологические принципы.
	- затрудняется самостоятельно объяснить материал, допускает неточности в приведении примеров;

- понимает необходимость выполнения основных правил ТБ;

- понимает основные общетехнологические принципы.
	- не умеет привести примеры и объяснить материал;

- понимает необходимость выполнения простых правил ТБ.

	Применяет 
	- демонстрирует автоматизированное, безошибочное выполнение действий;

- демонстрирует выполнение правил ТБ, общетехнологических и специальных технологических приемов.
	- умеет последовательно выполнять действия по алгоритму (решает типовые трудовые задачи);

- демонстрирует выполнение основных правил ТБ, базовых общетехнологических и специальных технологических приемов.
	- затрудняется в решении типовых трудовых задач, нуждается в помощи педагога;

- демонстрирует частичное выполнение правил ТБ, простейших общетехнологических и специальных технологических приемов.

	Оценивает 
	- объективно оценивает свои трудовые возможности и способности, перспективы дальнейшего трудоустройства;

- определяет качество выполненной работы, исправляет недостатки.
	- с организующей помощью педагога оценивает свои трудовые возможности и способности, перспективы дальнейшего трудоустройства;

- со стимулирующей и организующей помощью педагога определяет качество.
	- не всегда адекватно оценивает свои трудовые возможности и способности, перспективы дальнейшего трудоустройства;

- видит грубые недостатки выполненной работы, исправляет недостатки с помощью педагога.


Приложение 6.
Рекомендации по проверке качества образования обучающихся по трудовому профилю «Сельскохозяйственный труд»
 ПРЕДМЕТНО-ИНФОРМАЦИОННАЯ составляющая качества образования - знание    основных понятий курса «Сельскохозяйственный труд», технологии выращивания основных сельскохозяйственных культур, содержания сельскохозяйственных животных, а также знание основ кормопроизводства и устройства сельскохозяйственных машин.

 ДЕЯТЕЛЬНОСТНО-КОММУНИКАТИВНАЯ составляющая качества образования - умение работать с различными источниками информации; умение применять полученные знания на практике: навыки работы с с/х орудиями и материалами, технологические навыки по выращиванию культур и содержании с/х животных; умение осуществлять коммуникативные действия в различных ситуациях; владение общетрудовыми и начальными профессиональными навыками.

 ЦЕННОСТНО-ОРИЕНТАЦИОННАЯ составляющая качества образования - понимание значения сельскохозяйственной деятельности; оценка обучающимися  собственных знаний и умений, возможности их применения в будущей жизни; воспитание трудолюбия, уважения к людям труда, осознание своего профессионального выбора.

Система оценивания отдельных заданий и работы в целом.
1. Оценка практической части экзаменационной работы.
1.1.
Работа оценивается на «5» если:

· ученик    показал    высокий    уровень    сформированности    общетрудовых умений и навыков (ориентировка, планирование, самоконтроль);

· выполнил работу самостоятельно;

· работа выполнена в полном соответствии с требованиями к качеству и технологии.

1.2.
Работа оценивается на «4» если:

· ученик показал средний уровень сформированности общетрудовых умений и навыков;

· выполнил работу с небольшой помощью учителя;

· работа выполнена с  1-2 легко устранимыми ошибками в технологии и незначительным снижением качества.

1.3. Работа оценивается на «3» если:

· ученик   показал   уровень   сформированности   общетрудовых   умений и навыков ниже среднего;

· ученик выполняет работу только с помощью учителя;

       *  работа    выполнена    с    2-3    значительными    ошибками,    в    технологии
           влияющими на качество выполненной работы.

1.4. Работа оценивается на «2» если:

· ученик показал низкий уровень сформированности общетрудовых умений и навыков;

· ученик не может справиться с работой даже при помощи учителя;

· работа выполнена менее, чем на половину объёма, со множественными значительными нарушениями требований к качеству и технологии.

2.  Оценка устных ответов.

2.1.
Ответ оценивается на «5» если:

*
ученик полно раскрыл содержание материала в объёме, предусмотренное
программой.

2.2.  Ответ оценивается на «4» если:
· в изложении допущены небольшие пробелы, не исказившие содержание ответа.

· допущены 1-2 недочёта при освещении второстепенного содержания ответа, исправленные по замечанию учителя.

2.3.  Ответ оценивается на «3» если:

· неполно и непоследовательно раскрыто содержание материала, но показано общее содержание вопроса.

· имелись  затруднения  или  допущены  ошибки  в  определении  понятий исправленные после нескольких наводящих вопросов учителя.

2.4.
Ответ оценивается на «2» если:

· нераскрыто основное содержание учебного материала;

· обнаружено незнание или непонимание учеником большей или наиболее важной части учебного материала;

· допущены   ошибки   в   определении   понятий   и   не   исправлены   после нескольких наводящих вопросов учителя.

3. Итоговая оценка за экзамен по сельскохозяйственному труду
выставляется на основании оценок, занесённых в протокол: за год, за практическую экзаменационную работу и устный ответ. Решающее
значение имеет оценка за практическую
экзаменационную работу.

  3.1.Итоговая оценка «5» выставляется, если на «5» выполнена практическая экзаменационная работа, на «5» или на «4» оценён устный экзаменационньй ответ и в оценках за учебные четверти выпускного класса нет «3».
3.2.Итоговая оценка «4» выставляется, если на «4» выполнена практическая экзаменационная работа, на «5» или на «4» оценён устный экзаменационный ответ и в оценках занесённых в протокол нет «3».
3.3.Итоговая оценка «4» выставляется, если на «5» выполнена практическая экзаменационная работа, на «3» оценён устный ответ или по итогам учебных четвертей в выпускном классе было не более двух «3».
3.4.Итоговая оценка «3» выставляется, если на «3» выполнена практическая экзаменационная работа, на «4» или «3» оценён устный экзаменационный ответ и в оценках, занесённых в протокол нет «2».
3.5.Итоговая оценка «3» выставляется, если на «4» выполнена практическая экзаменационная работа, на «3» оценён устный экзаменационный ответ и по итогам учебных четвертей в выпускном классе было более двух «3».
Критерии оценки выполнения практической работы

по дворницкому делу

	Технико-экономические требования
	Оценка «5»
	Оценка «4»
	Оценка «3»
	Оценка «2»

	Качество выполненной работы
	Объект убирается в соответствии с должностной инструкцией дворника 
	Объект убирается в соответствии с должностной инструкцией дворника, но ниже требуемого качества 
	Объект убирается с отклонениями  от требований  должностной инструкций дворника 
	Работа выполнена с грубыми отклонениями от требований должностной инструкции дворника 

	Затраты времени на выполнение работы
	Работа выполнена в срок или раньше срока
	На выполнение работы затрачено времени больше установленного по норме на 10%*,25%**
	На выполнение работы затрачено времени больше установленного по норме на 25%*, 50%**
	На выполнение работы затрачено времени против нормы больше чем на 25%*, 50%**



	Соблюдение технологии при выполнении работы
	Работа выполнялась в соответствии с технологией 
	Работа выполнялась в соответствии  с технологией, отклонения от указанной последователь-ности не имели принципиального значения
	Работа выполнялась с отклонениями от технологии  
	Уборка выполнялась с грубыми отклонениями от технологии, применялись непредусмотрен-ные  операции. 

	Соблюдение правил безопасности  труда и санитарно-гигиенических требований.
	Обязательно при выполнении всех работ 


Примечание:

* - для учащихся с легкой умственной отсталостью

** - для учащихся с умеренной и тяжелой  умственной отсталостью  

Уровни оценки выполнения практической работы 

по столярному делу

	Критерии
	отлично

«5»
	хорошо

«4»
	удовлетворительно

«3»

	Качество

выполненной 

работы
	Изделие выполнено качественно, отвечает всем требованиям
	Изделие выполнено недостаточно качественно, допущены небольшие ошибки
	Изделие выполнено недостаточно качественно, допущены значительные ошибки

	Самостоятельность


	Работа полностью выполнена самостоятельно
	Работа, в основном, выполнена самостоятельно; требовалась

незначительная помощь
	Большая часть работы выполнена самостоятельно; требовалась

постоянная

помощь

	Затраты 

времени


	Работа выполнена 

в срок или раньше срока
	Работа выполнена 

в срок
	На выполнение работы затрачено времени больше нормы 

	Соблюдение технологии


	Работа выполнена 

в соответствии с технологией, последовательность не нарушена
	Работа выполнена 

в соответствии с технологией, нарушение последовательности не имело особого значения
	Работа выполнялась с отклонениями от технологии, 

значительно

нарушена последовательность 



	Выполнение 

правил ОТ и ТБ, санитарно-гигиенических требований


	Выполнены все правила ТБ и санитарно-гигиенические требования 
	Выполнены основные правила 

ТБ и санитарно-гигиенические требования
	Выполнены 

частично правила 

ТБ и санитарно-гигиенические требования


При оценивании учитывается наличие специальной одежды, самостоятельный выбор необходимых инструментов и приспособлений.
Приложение 7.
ЛИТЕРАТУРА, 
РЕКОМЕНДУЕМАЯ ДЛЯ ПОДГОТОВКИ К ГОСУДАРСТВЕННОЙ (ИТОГОВОЙ) АТТЕСТАЦИИ ПО ПРОФИЛЮ «ХозяИН дома»
	№
	Билеты, вопросы
	Литература для учащихся
	Литература для учителей

	1.1
	Первичная обработка свежемороженой рыбы.


	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.164-165.
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.164-165.

	1.2
	Техника безопасности при работе с электронагревательными приборами
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.167
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.167

	2.1
	Виды обуви по сезону.


	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.149-150
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.149-150

	2.2
	Изделия из теста. Посуда и инвентарь.
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.182-184
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.182-184

	3.1
	.Подготовка одежды к сезонному хранению.


	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.88
	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.88

	3.2
	Технология приготовления молочных супов и каш. Техника безопасности
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.167
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.167

	4.1
	Подготовка обуви к сезонному хранению.


	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.149-150
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.149-150

	4.2.
	Технология уборки помещения. Техника безопасности работы с моющими средствами
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.229
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.229

	5.1
	Освещение жилого дома
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф»,1999г.,

Стр.209-211
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.209-211

	5.2.
	Санитарные нормы при обработке рыбы.


	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.165
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.167

	6.1.
	Уборочный инвентарь для мытья полов. Организация рабочего времени. 


	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.89
	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.89

	6.2.
	Технология приготовление мясных блюд.
	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.51-52
	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.51-52

	7.1.
	Уход за комнатными растениями: периодичность пересадки, правила обрезки.


	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.90
	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.90

	7.2
	Блюда из ягод и фруктов для длительного хранения
	«Трудовое обучение» пособие для 6 класса, П.Р.Атутов, В.А.Полякова. М.,1989г., стр.145-146
	«Трудовое обучение» пособие для 6 класса, П.Р.Атутов, В.А.Полякова. М.,1989г., стр.145-146

	8.1
	Сезонная одежда. Хранение и чистка одежды.  

.


	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.88
	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.88

	8.2
	Кухонная посуда и инвентарь: виды. Порядок на рабочем месте.
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.226
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.226

	9.1
	Влажная уборка.
	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.229
	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.229

	9.2
	Технология приготовления макаронных блюд.


	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.175-176
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.175-176

	10.1
	Гигиена газовых и электрических плит, сантехники и кафеля.
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.230
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.230

	10.2
	Блюда из бобовых зерен. Технология приготовления бобовых блюд.


	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.175
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.175

	11.1
	Стирка белья. Подготовка белья к стирке. Техника безопасности.


	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.85-86
	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.85-86

	11.2
	Технология приготовления овощных блюд
	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.54
	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.54

	12.1.
	Гигиена жилища. Техника безопасной работы с моющими средствами.
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.229
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.229

	12.2
	Первые блюда
	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.47
	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.47

	13.1.
	Мытье окон и дверей. 


	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.230
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.230

	13.2
	Вторые блюда
	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.51
	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.51

	14.1
	Генеральная уборка.
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.229
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.229


	14.2
	Технология приготовления первых блюд
	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.47
	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.47

	15.1
	Техника безопасности при работе с бытовыми электронагревательными приборами.


	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.167
	«Технология» 6класса, В.Д.Симоненко, М.: «Вентана-Граф» 1999г.,

Стр.167

	15.2
	Порядок сервировки стола. Порядок подачи блюд на стол.


	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.73-74
	«Технология. Обслуживающий труд»5-8 классы, Скобцова М.Й.,»Феникс»,1997г., стр.73-74


Приложение 8.
Типологические группы учащихся 9-го класса по швейному делу

с учетом индивидуальных особенностей 

(дифференцированный подход по С. Мирскому)

	Группа 


	Фамилия, имя ученика
	Индивидуальные особенности 

	II группа
	Ф.И.О.

Ф.И.О.


	С нарушением целевой стороны деятельности



	V группа
	Ф.И.О.

Ф.И.О.


	С нарушением целевой и исполнительной стороны деятельности


Учитель  

(ФИО)
Приложение 9.
Образцы формулировок экзаменационных билетов.
1. Теоретических вопросов. 

1.1. Профиль: «Швейное дело»
Билет №  1
1. Какие бывают волокна и ткани? Как зависят свойства ткани от волокнистого состава.
2. Рассказать о значении правил поведения и безопасной работы в швейной мастерской.
Билет № 2
1. Как получают ткань? Что такое полотняное переплетение? Рассказать о кромке, лицевой и изнаночной сторонах.
2. Какова роль правил техники безопасности при утюжильных работах.
Билет № 3
i.  Какие бывают виды машинных швов и каково их  назначение? Соединительные швы.

2. Как подготовить ткань и выкройку к раскрою? Рассказать о правилах раскроя.
Билет № 4
1. Каково назначение и устройство машины с ручным приводом? Начало и конец работы на машине

2. Рассказать о назначении моделирования одежды, о переносе нагрудной вытачки.
Билет № 5
1. Какие существуют правила оформления чертежей? Рассказать о назначении линий и знаков, о правилах соединения точек. Ответ оформить графически.
2. Рассказать о правилах безопасного труда при работе на машине с ножным и электрическим приводом.
1.2. Профиль: «Столярное дело»
Билет № 1
1. Рассказать об устройстве токарного станка. Правила безопасной работы на токарном станке.

2. Каково строение древесины? Назвать и показать главные разрезы ствола.

Билет № 2
1. Каковы основные группы древесных пород? Их сходства и различия.

2. Какой инструмент используют для сверления? Последовательность сверления древесины.

Билет № 3
1. Рассказать об угловых ящичных соединениях. Особенности применения.

2. Рассказать о правилах безопасной работы на токарном станке.

Билет № 4
1. Устройство токарного станка.

2. Виды резания древесины.

Билет № 5

1. Назвать пиломатериалы из хвойных пород древесины и их признаки.

2. Рассказать, как и с помощью какого инструмента изготавливается изделие с криволинейными кромками (на примере разделочной доски).

1.3. Профиль: «Слесарное дело»
Билет № 1
1. Рассказать об устройстве слесарной ножовки с раздвижной рамкой.

2. Как произвести настройку на число оборотов и подачу при сверлении?
Билет № 2
1. Рассказать о термической  обработке стали. Закалка. Отпуск. Отжиг.

2. Какие существуют способы крепления и резания ножовкой материала различного сечения и размеров?
Билет № 3
1. Какие бывают классы точности? Допуск на неточность  изготовления.

2. Рассказать о последовательности припайки мягким припоем. Правила техники безопасности.

Билет № 4
1. Назвать инструменты для ремонтно-сборочных работ, рассказать об  их назначении.
2. Рассказать о приемах закрепления обрабатываемой детали на сверлильном станке.

 № 5
1. Назвать крепежные резьбовые детали, рассказать об их устройстве и назначении.
2. Рассказать о приемах сверления отверстий на цилиндрической поверхности.
1.4. Профиль: «Штукатурно-малярное дело»
Билет № 1

1. Назвать инструменты для штукатурных работ, рассказать об их применении.
2. Измерить длину оклеиваемой поверхности

Билет № 2

1. Назвать дефекты штукатурки. Причины их появления

2. Подготовить обои к наклеиванию по рисунку

Билет № 3

1. Рассказать о подготовке деревянных поверхностей к окраске

2. Произвести дозировку материалов для приготовления гипсового раствора

Билет № 4

1. Назвать виды растворов для оштукатуривания поверхностей

2. Измерить ширину обоев

Билет № 5

1. Назвать последовательность штукатурных слоев. Назначение каждого слоя

2. Обрезать кромки обоев

1.5. Профиль: «Младший обслуживающий персонал»
Билет №1

1. Лестница. Рассказать об её устройстве, правилах уборки лестницы.

2. Каковы сроки и способы смены постельного белья? Продольный способ смены белья.

Билет №2

1. Пол. Рассказать об его видах и средствах для мытья.

2. Каковы правила уборки помещений в лечебном учреждении. 

Билет №3

1. Назвать элементы строительной конструкции. Определить количество элементов строительной конструкции и оборудования дома в данном помещении.

2. Рассказать о правилах и порядке смены нательного белья у больного.

Билет №4

1. Санузел. Рассказать об устройстве, санитарно-техническом оборудовании, об общих правилах при уборке санузлов.

2. Что означает «личная гигиена больного»?
Билет №5

1. Мебель. Рассказать о видах, назначении. Правила ухода за мебелью в зависимости от покрытия.

2. Рассказать о создании лечебно-охранительного режима. 

1.6. Профиль: «Сельско-хозяйственный труд»

Билет  № 1
1. Рассказать о выращивании  белокочанной  капусты.

2. Раздой  новотельной  коровы.

Билет  №2
1. Рассказать о видах  переработки  овощей. Квашение  капусты.

2. Молозиво  и  его  свойства. Значение  молозива  для  выращивания  телят.         

Билет  №3
1. Рассказать о видах защищённого  грунта. Устройство парника.

2. Уход  за  телёнком  в  молозивный  период.

Билет  № 4

1. Рассказать о выращивании однолетних  цветочных  культур  и  их  значении.

2. Кормление  и  уход  за  телятами  в  молочный  период.              
Билет №5

1. Рассказать о выращивании  репчатого  лука.

2. Подготовка  сочных  кормов  к  скармливанию.

1.7. Профиль: «Рабочий по обслуживанию и текущему ремонту                    здания»

Билет № 1
1. Какова последовательность операций при соединений петлями двух деталей (навеска рам, дверей)?
2. Назвать инструмент для сверления и долбления. Способы его применения.

Билет № 2
1. Рассказать о классификации клеев для соединения древесных материалов. Их недостатки и достоинства.

2. Назвать виды столярного инструмента для плоского и профильного строгания.

Билет № 3
1. Рассказать о сборке дверного полотна.

2. Перечислить виды столярного инструмента для плоского и профильного строгания.

Билет № 4

1. Каково устройство и назначение столярного верстака?
2. Назвать способы соединения деталей.

Билет № 5
1. Рассказать о последовательности операций при ремонте дверей и оконных рам. 

2. Каковы правила техники безопасности при раскрое пиломатериала?
1.8. Профиль: «Хозяин дома» (для детей, обучающихся на дому)
Билет № 1
1. Рассказать о технике безопасности при работе  с электронагревательными приборами. 

2. Первичная обработка свежемороженой рыбы.

Билет № 2
1. Рассказать об уходе за обувью.

2. Изделия из теста. Посуда и кухонный инвентарь.

Билет № 3

1. Как подготовить одежду к сезонному хранению?
2. Технология приготовления молочных супов и каш. 

Билет № 4
1. Как подготовить обувь к сезонному хранению?
2. Заготовка продуктов.

Билет № 5
1. Рассказать об освещении жилища.

2. Обработка рыбы. Санитарные нормы.

2. Практического задания
2.1. Профиль: «Швейное дело»
Задания базового уровня сложности
1.Намелить по лекалу 1 пару рукавиц.

2.Вырезать по меловой линии 1 пару рукавиц

3.Скомплектовать крой одной пары ( левая и правая) рукавиц лицевой стороной во внутрь.

4.Обтачать каждую рукавицу двойной строчкой швом  0,5 – 0,7 мм.

5.Вывернуть рукавицы на лицевую сторону, выправить пальчик.

6.Приутюжить рукавицы.

7.Сложить рукавицы по цвету и парой (левая и правая), скрепить ручной закрепкой.
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Разноуровневые практические работы 
Билет № 1
«5» 1. Выполнить украшающие стежки.
«4» 2.Выполнить раскрой детали ручки к сумке и обработайте ее. 

«3» 3 .Подготовить выкройку ночной сорочки к раскрою.

Билет № 2
«5» 1.Обработать застежку тесьмой «молнией»
«4» 2.Выполнить запошивочный шов.
«3» 3.Выполнить раскрой косых обтачек.
Билет № 3
Разноуровневые практические работы
Билет № 1

«5» 1.Выполнить украшающие стежки.
«4» 2.Выполнить раскрой детали ручки к сумке и обработать ее..
«3» 3 .Подготовить выкройку ночной сорочки к раскрою.
Билет № 2
5» 1.Обработать застежку тесьмой «молния».
«4» 2.Выполнить запошивочный шов.
«3» 3 .Выполнить раскрой косых обтачек.
Билет № 3
5» 1.Обработать вытачки на плечевом изделии.
«4» 2.Выполнить двойной шов.
«3» 3 .Обработать угол хозяйственной сумки.
2.2. Профиль: «Столярное дело»
1 вариант

1. Изготовление детской лопатки по чертежу.

Пиление заготовок с припуском на обработку. Разметка заготовок по чертежу. Строгание и пиление в размер. Сборка изделия с помощью гвоздей.


2. Изготовление швабры по заданным размерам.

Пиление заготовок с припуском на обработку. Разметка заготовок. Строгание и пиление в размер. Сборка изделия.


3. Изготовление детского табурета по чертежу из данных заготовок.

Разметка шипов и гнёзд.  Долбление гнёзд. Запиливание шипов. Подгонка шиповых соединений. Сборка изделия.


4. Украшение разделочной доски геометрической резьбой по данному образцу.

Нанесение разметки на разделочную доску. Вырезание геометрического узора.
2 вариант


1. Изготовление ручки для молотка с отпиливанием заготовок в размер.

Пиление заготовки в размер. Разметка заготовки. Строгание в размер. Зачистка изделия шлифовальной шкуркой.


2. Изготовление ящика для рассады по заданным размерам.

Пиление заготовок в размер. Сборка ящика с помощью гвоздей. Зачистка изделия шлифовальной шкуркой.


3. Изготовление детского строительного конструктора по заданным размерам  (10 деталей).

Разметка заготовок. Пиление в размер. Зачистка деталей напильником.


4. Изготовление набора геометрических фигур по заданным размерам (4 предмета).

Разметка фигур. Пиление в размер. Зачистка напильником и шлифовальной шкуркой.

2.3. Профиль «Штукатурно-малярное дело»
Практическое выполнение ремонтных работ:

1. Ремонт оштукатуренных поверхностей;

2. Ремонт окрашенных поверхностей;

3. Окраска оштукатуренных поверхностей;

4. Окраска деревянных поверхностей; 
5. Наклеивание обоев;

Операции:

1. Составление плана работы;

2. Подготовка материалов, инструментов;

3. Подготовка поверхности (расшивка трещин, удаление отслоившейся штукатурки, краски);

4. Затирка трещин и неровностей;

5. Шлифование;

6. Грунтование;

7. Покраска;

8. Подготовка обоев;

9. Приготовление клея;

10. Намазывание обоев (полотнищ);

11. Намазывание поверхности;

12. Наклеивание обоев.
2.4. Профиль «Сельскохозяйственный труд»
Билет  № 1
Определить  вид  минерального  удобрения  и    произвести  подкормку капусты зольным  раствором (из расчета  на 10 растений).

Билет  №2

Произвести прополку лука-батуна (1грядка).

Билет  №3
Найти  на участке и назвать  10 сорняков, определить  среди  них  многолетние  и однолетние.
Билет  № 4
Разобрать  смесь  овощных  культур  и  произвести  посев  моркови  вручную  рядовым способом(4 рядка).
Билет №5

Произвести  посев  свеклы  вручную  рядовым способом (3 рядка). 

Эталон  верного  выполнения заданий
 к практической части экзамена

Билет №  1

Подготовить: ведро с водой 10 л., золу, банку 1 л., палку для размешивания

1.Назвать виды удобрений и выбрать золу
2.Насыпать золу в банку.
3.Растворить золу в воде, размешать палкой и дать отстояться 2-3 минуты.
4.Произвести подкормку  10 растений капусты зольным раствором под
корень, расходуя на одно растение по 1 литру.
Билет № 2
Подготовить: мотыжку, ведро.
1. Прополоть края и бороздывокруг грядки.
2. Осторожно произвести прополку в рядках.
3. Начать прополку с междурядий, вырывая сорняки с корнем.
4. Прорыхлить междурядья мотыжкой.
5. Сорняки сложить в ведро и вынести с участка
Билет №3
1. Найти на участке и вырвать с корнем 10 сорных растений.
2. Разложить на 2 группы: однолетние и многолетние.
3. Назвать сорные растения.
Билет № 4
Подготовить: семена моркови, бороздник, лейку с водой, трамбовку. 1.Сделать 3 бороздки с междурядьями 15 см, глубиной 3-4 см.
2. Полить бороздки водой.
3. Разложить семена моркови в бороздки через 1 см.
4. Засыпать бороздки землей слоем 1-2 см.
5. Уплотнить землю трамбовкой.
Билет № 5
Подготовить: семена свеклы, бороздник, лейку с водой, трамбовку. 1.Сделать 3 бороздки с междурядьями 20 см, глубиной 5-6 см.
2. Полить бороздки водой.
3. Разложить семена моркови в бороздки через 3 см.
4. Засыпать бороздки землей слоем 3-4 см.
5. Уплотнить землю трамбовкой.
2.5. Профиль: «Младший обслуживающий персонал»
Разноуровневые практические задания 

	Номер билета
	Уровень


	Практическое задание



	Билет№1


	1. на «5»
	Осуществить влажную уборку деревянного пола.

	
	2. на «4»
	Осуществить влажную уборку пола, покрытого линолеумом.

	
	3. на «3»
	Осуществить сухую уборку пола, покрытого линолеумом.

	Билет№2


	1. на «5»
	Выбрать стиральные порошки для автоматических стиральных машин и ручной стирки:

-хлопчатобумажных тканей;

-льняных тканей;

-синтетических тканей;

                  -шерстяных тканей;

-шелковых тканей;

Провести машинную и ручную  стирку белья

	
	2. на «4»
	Выбрать стиральные порошки для автоматических стиральных машин и ручной стирки:

-хлопчатобумажных тканей;

-льняных тканей;

-синтетических тканей;

                  -шерстяных тканей;

-шелковых тканей;

Провести ручную стирку белья

	
	3. на «3»
	Выбрать стиральные порошки для автоматических стиральных машин и ручной стирки:

-хлопчатобумажных тканей;

-льняных тканей;

-синтетических тканей;

                  -шерстяных тканей;

-шелковых тканей;

Провести машинную  стирку белья

	Билет№3


	1. на «5»
	Приготовить раствор для подкрахмаливания белья. Провести жесткое и мягкое подкрахмаливание белья.

	
	2. на «4»
	Приготовить раствор для подкрахмаливания белья.

Провести жесткое или мягкое подкрахмаливание белья.

	
	3. на «3»
	Приготовить раствор для подсинивания белья и подсинить белое бельё.

	Билет№4


	1. на «5»
	Провести влажно-тепловую обработку хлопчатобумажной сорочки, наволочки и простыни.

	
	2. на «4»
	Провести влажно-тепловую обработку простыни и двух наволочек.

	
	3. на «3»
	Провести влажно-тепловую обработку трёх наволочек.

	Билет№5


	1. на «5»
	Сменить тяжелобольному рубашку и постельное бельё продольным и поперечным способом. 

	
	2. на «4»
	Сменить тяжелобольному рубашку и постельное бельё продольным или поперечным способом.

	
	3. на «3»
	Сменить тяжелобольному  постельное бельё продольным  способом.

	Билет№6


	1. на «5»
	Провести уборку кухонной мебели.

	
	2. на «4»
	Провести уборку мягкой мебели.

	
	3. на «3»
	Провести уход за полированной мебелью.


Решение разноуровневых практических заданий  

Билет№1

на «5»
Осуществить влажную уборку деревянного окрашенного пола.

Последовательность действий : 

1. Освободить от легкой мебели дальний удаленный от входа угол комнаты, подготовить помещение к влажной уборке пола.

2. Налить теплую воду  в ведро.

3. Добавить в воду чистящее средство (согласно инструкции на упаковке).

4. Намочить в ведре тряпку, отжать.

5. Обернуть тряпку вокруг швабры.

6. Протирать пол вдоль половиц от стены к середине комнаты, нажимая обеими руками на мокрую тряпку.

7. Периодически споласкивать и отжимать половую тряпку.

8. Протереть пол хорошо отжатой тряпкой насухо.

9. Сполоснуть тряпку (сначала в этой же, а затем в чистой воде), отжать и повесить тряпку для просушки

10. Вылить воду и ополоснуть  ведро.

11. Убрать инвентарь для просушки.

Билет№1

на «4»

Осуществить влажную уборку пола, покрытого линолеумом.
Последовательность действий 
1. Освободить от легкой мебели дальний удаленный от входа угол комнаты, подготовить помещение к влажной уборке пола.

2. Налить теплую воду  в ведро.

3. Добавить в воду чистящее средство (согласно инструкции на упаковке).

4. Намочить в ведре тряпку, отжать.

5. Обернуть тряпку вокруг швабры.

6. Протирать пол от стены к середине комнаты, нажимая обеими руками на мокрую тряпку.

7. Периодически споласкивать и отжимать половую тряпку.

8. Протереть пол хорошо отжатой тряпкой насухо.

9. Сполоснуть тряпку (сначала в этой же, а затем в чистой воде), отжать и повесить тряпку для просушки

10. Вылить воду и всполоснуть  ведро.

11. Убрать инвентарь для просушки.

Билет№1

на «3»

Осуществить сухую уборку пола, покрытого линолеумом.                

Последовательность действий:
1. Освободить от легкой мебели дальний удаленный от входа угол комнаты, подготовить помещение к сухой уборке пола.

2. Взять веник.

3. Подметать пол в направлении от себя, не пропуская части поверхности пола.

4. Начинать от самого дальнего угла комнаты и заканчивать у двери

5. Собирать мусор на совок с помощью щетки с ручкой (при её отсутствии – с помощью веника, но не руками).

6. Выбросить мусор  в мусорное ведро. 
Билет№2

на «5»

Выбрать стиральные порошки для автоматических стиральных машин и ручной стирки:

-хлопчатобумажных тканей;

-льняных тканей;

-синтетических тканей;

            -шерстяных тканей;

-шелковых тканей;

Провести машинную и ручную  стирку белья.
Последовательность машинной стирки белья:
1. Рассортировать бельё (белое и цветное, хлопчатобумажное, льняное, шерстяное).

2. Проверить карманы одежды.

3. Выбрать средство для стирки.

4. Рассчитать вес белья для стирки:

	№

п/п
	Название белья
	Вес

	1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.
	Пододеяльник 

Наволочка

Простыня

 Полотенце вафельное

Полотенце махровое

Скатерть (лён)

Пеленка

Рубашка мужская
	500гр

200гр.

400гр

200гр.

400гр.

600гр.

150гр.

300гр.


5. Поместить в специальный отсек стиральной машины.

6. Загрузить бельё.

7. Выбрать программу стирки и осуществить её.

8. Достать бельё из машины.

9. Развесить бельё ля сушки.
Последовательность ручной стирки изделия:
1. Взять таз.

2. Налить в таз теплую воду

3. Отмерить необходимое количество порошка (согласно инструкции на упаковке) и приготовить моющий раствор. 

4. Замочить бельё не мене чем на 15 минут.

5. Осуществить стирку белья моющим средством трущими движениями.

6. Сильно загрязненные участки можно дополнительно намылить хозяйственным мылом.

7. Если бельё сильно загрязнено, то можно сменить моющий раствор.

8. Прополоскать бельё сначала в теплой, а затем в холодной воде.

9. Отжать бельё и повесить для просушки.

10. Привести рабочее место в порядок.                                                                                   

Билет№2

на «4»

Выбрать стиральные порошки для автоматических стиральных машин и ручной стирки:

-хлопчатобумажных тканей;

-льняных тканей;

-синтетических тканей;

                  -шерстяных тканей;

-шелковых тканей;

Провести ручную стирку белья
Последовательность ручной стирки изделия:
1. Взять таз.

2. Налить в таз теплую воду

3. Отмерить необходимое количество порошка (согласно инструкции на упаковке) и приготовить моющий раствор. 

4. Замочить бельё не мене чем на 15 минут.

5. Осуществить стирку белья моющим средством трущими движениями.

6. Сильно загрязненные участки можно дополнительно намылить хозяйственным мылом.

7. Если бельё сильно загрязнено, то можно сменить моющий раствор.

8. Прополоскать бельё сначала в теплой, а затем в холодной воде.

9. Отжать бельё и повесить для просушки.

10. Привести рабочее место в порядок.                                                                                   

Билет№2

на «3»

Выбрать стиральные порошки для автоматических стиральных машин и ручной стирки:

-хлопчатобумажных тканей;

-льняных тканей;

-синтетических тканей;

                  -шерстяных тканей;

-шелковых тканей;

Провести машинную  стирку белья

Последовательность машинной стирки белья:
1. Рассортировать бельё (белое и цветное, хлопчатобумажное, льняное, шерстяное).

2. Проверить карманы одежды.

3. Выбрать средство для стирки.

4. Рассчитать вес белья для стирки:

	№

п/п
	Название белья
	Вес

	1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.
	Пододеяльник 

Наволочка

Простыня

 Полотенце вафельное

Полотенце махровое

Скатерть (лён)

Пеленка

Рубашка мужская
	500гр

200гр.

400гр

200гр.

400гр.

600гр.

150гр.

300гр.


5. Поместить в специальный отсек стиральной машины.

6. Загрузить бельё.

7. Выбрать программу стирки и осуществить её.

8. Достать бельё из машины.

9. Развесить бельё ля сушки.

Билет№3

на «5»

Приготовить раствор для подкрахмаливания белья. Провести жесткое и мягкое подкрахмаливание белья.

План приготовления раствора для мягкого

подкрахмаливания белья и его осуществления.

	1.Взять таз.



	2.Налить в кастрюлю 1 литр воды.



	1. Размешать 10 гр. (2 чайные ложки крахмала) в небольшом количестве воды до однородной массы.


	2. Влить взвесь в кастрюлю с кипящей водой



	3. Влить получившийся  для подкрахмаливания в таз.



	4. Опустить в таз с  раствором для подкрахма-ливания каждую вещь в развернутом виде.



	5. Своевременно достать бельё из таза и отжать.



	6. Развесить бельё для просушки.


План приготовления раствора для жесткого

подкрахмаливания белья и его осуществления.

	1. Взять таз.



	2.   Налить в кастрюлю 1 литр воды.



	3. Размешать 50 гр. (10 чайные ложки крахмала) в небольшом количестве воды до однородной массы.



	4. Влить взвесь в кастрюлю с кипящей водой


	5. Влить получившийся  для подкрахма-ливания в таз.


	6. Опустить в таз с  раствором для подкрахма-ливания каждую вещь в развернутом виде.



	7. Своевременно достать бельё из таза и отжать.


	8. Развесить бельё для просушки.


Билет№3

на «4»

Приготовить раствор для подкрахмаливания белья. Провести жесткое или мягкое подкрахмаливание белья.

План приготовления раствора для мягкого

подкрахмаливания белья и его осуществления.

	1.Взять таз.



	2.Налить в кастрюлю 1 литр воды.


	7. Размешать 10 гр. (2 чайные ложки крахмала) в небольшом количестве воды до однородной массы.


	8. Влить взвесь в кастрюлю с кипящей водой



	9. Влить получившийся  для подкрахмаливания в таз.


	10. Опустить в таз с  раствором для подкрахма-ливания каждую вещь в развернутом виде.


	11. Своевременно достать бельё из таза и отжать.



	12. Развесить бельё для просушки.


План приготовления раствора для жесткого

подкрахмаливания белья и его осуществления.

	1. Взять таз.



	2. Налить в кастрюлю 1 литр воды.



	3. Размешать 50 гр. (10 чайные ложки крахмала) в небольшом количестве воды до однородной массы.



	4. Влить взвесь в кастрюлю с кипящей водой


	5. Влить получившийся  для подкрахма-ливания в таз.


	6. Опустить в таз с  раствором для подкрахма-ливания каждую вещь в развернутом виде.


	7. Своевременно достать бельё из таза и отжать.


	8. Развесить бельё для просушки.


Билет№3

на «3»

Приготовить раствор для подсинивания белья и подсинить белое бельё.

План приготовления раствора для подсинивания белья.

	1. Взять таз.



	2. Налить воды.



	3. Добавить подсинивающее средство согласно инструкции на его упаковке.


План осуществления подсинивания белья:
	1. Опустить в таз с подсинивающим раствором каждую вещь в развернутом виде.


	2. Своевременно достать бельё из таза и отжать.


	3. Развесить бельё для просушки. 


Билет№4

на «5»

Провести влажно-тепловую обработку хлопчатобумажной сорочки, наволочки и простыни.

Последовательность влажно-тепловой обработки сорочки:
1. Подготовить гладильную доску, утюг.

2. Подготовить кипяченую воду для увлажнения.

3. Слегка увлажнить сорочку пульверизатором.

4. Поставить терморегулятор в соответствии с видом ткани.

5. Включить утюг.

6.  Светлую сорочку гладят с лицевой стороны, а темные с изнаночной.

7.  Сначала гладят воротник, кокетку, манжеты, рукава, планки, спинку, передние полочки.

8. Воротник гладят без нажима. Сначала от с изнанки от углов к середине, потом также с лицевой стороны, но с нажимом.

9. Кокетку гладят легко прикладывая утюг.

10. Потом гладят манжеты и рукав от плеча к манжете без стрелок.

11.  Далее гладят спинку и передние полочки.

12. Выключить утюг.

13. Проверь качество выполненной работы.

14.  Вешают сорочку на плечики или складывают.

Технологический план складывания сорочки:
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Последовательность влажно-тепловой обработки наволочки:
1. Подготовить гладильную доску, утюг.

2. Подготовить кипяченую воду для увлажнения.

3. Поставить терморегулятор в соответствии с видом ткани.

4. Включить утюг.

5. Положить наволочку на гладильную доску и отутюжь её с двух сторон по долевой нити .

6. Выключи утюг.

7. Проверь качество выполненной работы.

8. Свернуть наволочку для хранения.

Последовательность влажно-тепловой обработки простыни:
1. Подготовить гладильную доску, утюг.

2. Подготовить кипяченую воду для увлажнения.

3. Поставить терморегулятор в соответствии с видом ткани.

4. Включить утюг.

5. Положить простынь сложенную в 4 раза на гладильную доску и отутюжь её со всех сторон, перевернув её .

6. Выключи утюг.

7. Проверь качество выполненной работы.

8. Свернуть простынь для хранения.

Билет№4

на «4»

Провести влажно-тепловую обработку простыни и двух наволочек.

 Последовательность влажно-тепловой обработки наволочки:
1. Подготовить гладильную доску, утюг.

2. Подготовить кипяченую воду для увлажнения.

3. Поставить терморегулятор в соответствии с видом ткани.

4. Включить утюг.

5. Положить наволочку на гладильную доску и отутюжь её с двух сторон по долевой нити .

6. Выключи утюг.

7. Проверь качество выполненной работы.

8. Свернуть наволочку для хранения.

Последовательность влажно-тепловой обработки простыни:
1. Подготовить гладильную доску, утюг.

2. Подготовить кипяченую воду для увлажнения.

3. Поставить терморегулятор в соответствии с видом ткани.

4. Включить утюг.

5. Положить простынь сложенную в 4 раза на гладильную доску и отутюжь её со всех сторон, перевернув её .

6. Выключи утюг.

7. Проверь качество выполненной работы.

8. Свернуть простынь для хранения.

Билет№4

на «3»

Провести влажно-тепловую обработку трёх наволочек.

Последовательность влажно-тепловой обработки простыни:
1. Подготовить гладильную доску, утюг.

2. Подготовить кипяченую воду для увлажнения.

3. Поставить терморегулятор в соответствии с видом ткани.

4. Включить утюг.

5. Положить простынь сложенную в 4 раза на гладильную доску и отутюжь её со всех сторон, перевернув её .

6. Выключи утюг.

7. Проверь качество выполненной работы.

8. Свернуть простынь для хранения.

Билет№5

на «5»

Сменить тяжелобольному рубашку и постельное бельё продольным и поперечным способом.

Первый способ – продольный, применяют в том случае, если больному разрешено поворачиваться в постели (постельный режим).

Последовательность действий:

1) чистую простыню скатайте по длине до половины;

2) поднимите голову больного и уберите из-под нее по​душку;

3) подвиньте больного к краю кровати, повернув его на бок;

4) грязную Простыню скатайте по всей длине по направ​лению к больному;

5) на освободившейся части постели расстелите чистую простыню;
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Второй способ  - поперечный, применяется обычно в  случае, если больному запрещены активные движения в постели (строгий постельный режим).

Последовательность действий:

1) чистую простыню полностью скатайте, как бинт, в поперечном направлении;

2) осторожно  приподнимите  верхнюю  часть туловища больного, уберите подушки;

3) быстро скатайте грязную простыню со стороны изголовья кровати до поясницы, положив на освободив​шуюся часть кровати чистую простыню;

4) на чистую простыню положите подушку и опустите на нее голову больного;

5) приподнимая таз, а затем ноги больного, сдвиньте грязную простыню, продолжая расправлять чистую. Опустите таз и ноги больного, заправьте края про​стыни под матрац.

6) поверните больного на спину, а затем на другой бок так, чтобы он оказался на чистой простыне;

7) уберите грязную простыню и расправьте чистую;

8)края простыни подверните под матрас
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Билет№5

на «4»

Сменить тяжелобольному рубашку и постельное бельё продольным или поперечным способом.

Первый способ – продольный, применяют в том случае, если больному разрешено поворачиваться в постели (постельный режим).

Последовательность действий:

1) чистую простыню скатайте по длине до половины;

2) поднимите голову больного и уберите из-под нее по​душку;

3) подвиньте больного к краю кровати, повернув его на бок;

4) грязную Простыню скатайте по всей длине по направ​лению к больному;

5) на освободившейся части постели расстелите чистую простыню;
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Второй способ  - поперечный, применяется обычно в  случае, если больному запрещены активные движения в постели (строгий постельный режим).

Последовательность действий:

1) чистую простыню полностью скатайте, как бинт, в поперечном направлении;

2) осторожно  приподнимите  верхнюю  часть туловища больного, уберите подушки;

3) быстро скатайте грязную простыню со стороны изголовья кровати до поясницы, положив на освободив​шуюся часть кровати чистую простыню;

4) на чистую простыню положите подушку и опустите на нее голову больного;

5) приподнимая таз, а затем ноги больного, сдвиньте грязную простыню, продолжая расправлять чистую. Опустите таз и ноги больного, заправьте края про​стыни под матрац.

6) поверните больного на спину, а затем на другой бок так, чтобы он оказался на чистой простыне;

7) уберите грязную простыню и расправьте чистую;

8)края простыни подверните под матрас
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Билет№5

на «3»

Сменить тяжелобольному  постельное бельё продольным  способом.

Первый способ – продольный, применяют в том случае, если больному разрешено поворачиваться в постели (постельный режим).

Последовательность действий:

1) чистую простыню скатайте по длине до половины;

2) поднимите голову больного и уберите из-под нее по​душку;

3) подвиньте больного к краю кровати, повернув его на бок;

4) грязную Простыню скатайте по всей длине по направ​лению к больному;

5) на освободившейся части постели расстелите чистую простыню;
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2.6. Профиль: «Рабочий по обслуживанию и текущему ремонту здания. Хозяин дома» (для детей, обучающихся на дому)

Практические задания к билету № 1
Приготовление гречневой каши.
Практические задания к билету № 2
Подготовка кожаной обуви к хранению
Практические задания к билету № 3
Уход за комнатными растениями.
Практические задания к билету № 4
Приготовление чая.
Практические задания к билету № 5
Приготовление бутербродов.
Приложение 10.
Пример оформления информационно-технологической карты.
Профиль: «Младший обслуживающий персонал»
1. ИНСТРУКЦИОННО-ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ КАРТА
 к практическому заданию по билету №13

Сервировка стола к обеду.
Правила и последовательность сервировки стола к обеду.
1.На стол ставят две тарелки – мелкую, а на неё глубокую суповую.

2.С правой стороны кладут столовый нож лезвием к тарелке и ложку выпуклой стороной вниз.

3.С левой стороны кладут вилку зубцами вверх, за ней ставят тарелку для хлеба.

4.Чайная ложка располагается сверху от тарелки ручкой вправо.

5.Возле ручки чайной ложки ставят стакан.

6.Салфетка располагается слева возле вилки.
 2. ИНСТРУКЦИОННО-ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ КАРТА к практическому заданию по билету № 15

Влажная уборка помещения.
Технология влажной уборки.

(Влажную уборку проводят раз в неделю, а в семьях, где есть грудные дети, каждый день.)
1.Чистка мягкой мебели и ковров пылесосом или жесткой платяной щеткой.
2. Сырой тряпкой протереть батареи, подоконники и двери, дверные ручки.
3. Вымыть комнатные растения.
4.Вытереть пыль с мебели.

5.Если пол не паркетный, его мыть теплой водой с моющим средством. Воду следует часто менять. Но злоупотреблять ею не стоит: попадая в щели, влага портит покрытия. Паркетный пол протирают тряпкой, смоченной в холодной воде. 

Приложение 11
 Примерные темы рефератов
Швейное дело
1.  История возникновения пуговицы.

2. История возникновения швейной машины.

3. Брюки, их история.

4. Русский лён. Как рубашка в поле выросла.

5. Происхождение тканей.
СТОЛЯРНОЕ ДЕЛО
1. Разметочные инструментыи и их назначение.
2. Сверлильный станок. Его назначение, правила работы.

3. Ручные операции в деревообработке.

ШТУКАТУРНО-МАЛЯРНОЕ ДЕЛО

1. Улучшенная штукатурка кирпичной поверхности;

2. Улучшенная окраска деревянной поверхности;

3. Улучшенная окраска оштукатуренной поверхности;

4. Отделка поверхности. Наклеивание обоев.
СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННЫЙ ТРУД
1. Выращивание рассады томата для открытого грунта в условиях Урала.
2. Выращивание белокочанной капусты  в условиях Урала.
3. Выращивание столовых корнеплодов в условиях Урала.
4. Выращивание и высадка рассады однолетних цветов в условиях Урала.
5. Выращивание огурца  в весенних теплицах и парниках  в условиях Урала.
Приложение 12
Примерные темы для собеседования

1. Профиль: «Рабочий по обслуживанию и текущему ремонту здания. Хозяин дома»  (для детей, обучающихся на дому)
1.Техника безопасности в быту.

1.Техника безопасности при работе с моющими средствами.

2.Техника безопасности при работе с бытовыми электроприборами.

2. Уход за комнатными растениями.

      1.Ежедневный уход за растениями.

      2.Сезонный уход за комнатными растениями.

3. Уход за жилищем.

1.Ежедневная уборка.

2.Влажная уборка.

4. Генеральная уборка.

      1.Порядок уборки.

       2.Инвентарь и моющие средства.

5. Уход за одеждой.

      1.Чистка одежды.

       2.Хранение одежды. 

Приложение 13
Примеры оформления дополнительных вопросов
1. Профиль: «Столярное дело»
1. Чем отличаются хвойные деревья от лиственных? (по форме листьев и содержанию смолы)

2. Как ты понимаешь право рабочего на бесплатную профессиональную подготовку? (учиться на работе, в рабочее время с сохранением денежного содержания)

3. Почему для склеивания нужно брать только сухие детали? (влага не дает клею впитываться в древесину и соединение будет непрочным)

4. Для чего производится «окорка» пиломатериалов? (для сохранения от загнивания и вредных насекомых)

5. Для чего служит «лоток» на верстаке? (для хранения заготовок и инструментов во время работы)

6. При помощи какого инструмента на «малке» выставляется заданный угол? (транспортир)

7. Из какого материала изготавливается фанера? (из шпона)

8. Каким инструментом можно изготовить прямоугольное отверстие в детали? (стамеска, долото)

9. Без чего нельзя выполнять рабочую операцию «сверление»? (без очков)

10. К каким видам клеев относится клей ПВА? (к синтетическим)
2.  Профиль: «Штукатурно-малярное дело»
1. Назвать и показать инструменты штукатура (кельма, сокол, терка, полутерок)
2. Назвать соотношение песка и цемента в растворе? (1:3)
3. Выбрать какой кистью лучше покрасить оконные переплеты (узкий флейц, круглый ручник)
4. Где на рулоне обоев можно определить ширину и длину обоев (на инструкции эти данные имеются)
5. Выбрать каким инструментом лучше покрасить  пол – кистью или валиком, почему? (валиком, потому что площадь пола  большая, а кистью только отвести плинтуса и углы)
Приложение 14
Тестовые задания к билетам
1.Профиль: «Столярное дело»

Билет № 8

1. Назвать, показать разметочные инструменты и объяснить их назначение.

2. Установить оконный шпингалет. ТБ.

Контрольно- испытательный тест к билету № 8

Билет № 8. (Вопрос №1)
	
	Вопрос.
	       А
	       Б
	       В
	       Г
	       Д

	
	Разметочный

инструмент и его назначение. 
	
	
	
	
	

	1.
	Измерение  длины.
	Малка.
	Рейсмус.
	Угольник.
	Линейка, метр, рулетка.
	Ерунок.

	2.
	Измерение прямых углов (90 )
	Малка.
	Рейсмус.
	Угольник.
	Линейка, метр, рулетка.
	Ерунок.

	3.
	Измерение углов 45 и 135 градусов.
	Малка.
	Рейсмус.
	Угольник.
	Линейка, метр, рулетка.
	Ерунок.

	4.
	Разметка параллельных линий.
	Малка.
	Рейсмус.
	Угольник.
	Линейка, метр, рулетка.
	Ерунок.

	5.
	Разметка углов любой величины.
	Малка.
	Рейсмус.
	Угольник.
	Линейка, метр, рулетка.
	Ерунок.


(Вопрос №2)

	
	Задание.
	                  А
	                  Б

	
	Установить оконный шпингалет. Т/Б.
	-Разметить место крепления;

-Установить шпингалет;

-Закрутить шурупы.
	-Разметить место крепления;

-Наколоть разметку шилом;

-Установить шпингалет.

-Закрутить шурупы.


Билет № 10

1. Рассказать с какой целью и как сушат пиломатериалы.

2. Произвести наладку сверлильного станка: установить нужную высоту, закрепить инструмент и заготовку, и просверлить. ТБ.

Билет №10. (Вопрос №1)
	
	Вопрос
	                 А
	                  Б

	
	Виды сушки пиломатериалов.
	
	

	1.
	Естественная сушка.
	Доски в штабелях через прокладки укладывают в сушильную камеру и подавая горячий воздух 70-80 градусов, сушат в течении 24 ч.
	Доски в штабелях через прокладки укладывают под навесом на улице и сушат несколько месяцев.

	2.
	Исскуственная сушка
	Доски в штабелях через прокладки укла-

дывают под навесом на улице и сушат несколько месяцев. 
	Доски в штабелях через прокладки укладывают в сушильную камеру и подавая горячий воздух 70-80 градусов сушат в течении 24 ч.


(Вопрос №2)
	
	Задание.
	                   А
	                   Б

	
	Произвести наладку сверлильного станка: установить нужную высоту, закрепить инструмент и обрабатываемую заготовку и просверлить. Т/Б.
	-Установить нужную высоту;

-Закрепить сверло;

-Закрепить деталь;

-Просверлить отверстие.
	-Станок должен быть обесточен;

-Установить нужную высоту;

-Разметить деталь и закрепить её в тисах;

-Закрепить сверло;

-Одеть очки, включить станок и просверлить заготовку.


Билет № 11
1. Назвать основные ручные операции в деревообработке и инструменты в них применяемые.

2. Закрепить заготовку в верстачном зажиме. ТБ.

Контрольно – испытательный тест к билету № 11:

Билет № 11. (Вопрос №1)
	
	Вопрос.
	          А
	          Б
	           В
	          Г

	
	Ручные опера-

ции в дерево-

обработке. 
	
	
	
	

	1.
	-Пила двуручная;

-Ножовка;

-Пила лучко-

вая;

-Лобзик.
	Сверление.
	Строгание.
	Пиление.
	Сплотка.

	2.
	-Шерхебель;

-Рубанок;

-Фуганок.
	Сверление.
	Строгание.


	Пиление.
	Сплотка.

	3.
	-Коловорот;

-Механичес-

кая дрель. 
	Сверление.
	Строгание.


	Пиление.
	Сплотка.

	4.
	-Молоток;

-Киянка;

-Отвёртка;

-Гаечный ключ.
	Сверление.
	Строгание.
	Пиление.
	Сплотка.


Билет № 12
1. Назвать основные способы соединения деталей из древесины.

2.Соединить две детали при помощи болтового соединения. ТБ.

Контрольно – испытательный тест к билету № 12:

Билет № 12. (Вопрос №1)
	
	Вопрос.
	                    А
	                   Б

	
	Основные способы

соединения деталей

из древесины. 
	
	

	1.
	Козеин, ПВА, кост-

ный клей. 
	Детали соединяются на

клею.
	Детали соединяются на

гвоздях, шурупах и болтах.

	2.
	Молоток, отвёртка,

гаечный ключ.
	Детали соединяются на

клею
	Детали соединяются на

гвоздях, шурупах и болтах.


(Вопрос № 2)
	
	Задание.
	                   А
	                    Б

	
	Соединить 2 детали

при помощи болтового соединения. Т/Б
	
	

	1.
	
	-Совместить отверстия

у двух деталей;

-Вставить болт с шайбой;

-Накрутить на болт гайку и затянуть ключом.
	-Совместить отверстия

у двух деталей;

-Вставить болт с шайбой;

-Накрутить на болт гайку с шайбой и затянуть ключом.


Приложение 15
Примеры вопросов трудового законодательства

1. Законодательные и иные нормативные правовые акты по охране труда, основные положения законодательства о труде в РФ:

· кодекс законов о труде РФ,

· основные права и обязанности работников,

· трудовые отношения между руководителем и работником (порядок их оформления и гарантии),

· особенности труда женщин.

2. Коллективный договор, соглашение по охране труда, правила внутреннего трудового распорядка.

3. Санитарно-гигиенические требования к учебным кабинетам, мастерским, и другим помещениям учреждения и организации, а так же к использованному оборудованию в них. Вредные (опасные) производственные факторы на своих рабочих местах.

4. Основные правила пожарной безопасности в учреждении и организации. Действия при пожаре. Электробезопасность.

5. Оказание первой доврачебной помощи пострадавшему (при порезах,  ушибах, переломах, ожогах, обморожениях, поражениях электрическим током, при тепловых и солнечных ударах и т.п.)

6. Вопросы по должностной инструкции …………..и охране труда на рабочем месте.
Приложение 16
Примеры дополнительных материалов и оборудования
1. Профиль: «Сельскохозяйственный труд». Таблицы
Защищенный грунт (билет № 3). Строение желудка коровы (билет № 8).  Нормы кормления животных (билет № 6). Строение плодового дерева (билет № 12). Строение вымени коровы (билет № 15). . . .
Натуральные образцы
Смесь семян овощных культур 5 видов (билет № 1, №9). Смесь семян зерновых культур 5 видов (билет №2, №11). Набор минеральных удобрений 5 видов (билет №5). Смесь семян однолетних цветочных культур (билет № 6). Образцы сорных растений 10 видов (билет № 10).. Ветви плодового дерева (билет № 14). Клубни картофеля разных фракций (билет № 6).Саженец плодового дерева (куста) (билет № 2).Рассада однолетних цветов (билет №12)

Инструменты и инвентарь
Лопаты, грабли, лейки, трамбовки, совки, вёдра.

Приложение 17
Согласовано:                                                                           Утверждаю:
Зав. технологическим отделением                                     Директор ГОУ СО 

ГОУ СПО СО «_____
                                           
    «СКШ»

                                      
     _______________ 

___________ (______________)                                             «____» ____________ 20__г.

«____» ____________ 20__г.                                                  Руководитель ШМО учителей 

                                                                                                  трудового обучения 

                                                                                                  школы
                                                                                                  ______________ (_________)
                                                                                                  «____» _____________2010г. 

                                                                                                  Председатель экспертной 

                                                                                                  комиссии школы 

                                                                                                  _______________()
                                                                                                  «____» _____________ 20__г.
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ПО  ПРОФИЛЮ «КУЛИНАРИЯ»

В  20__-20__  УЧЕБНОМ  ГОДУ
(Пример оформления) 
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      обучения 
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Пояснительная записка.

Пакет экзаменационных материалов для квалификационных испытаний выпускников 11 класса Специальной (коррекционной) общеобразовательной школы VIII вида по профилю «Кулинария» в 20__-20__ учебном году разработан в соответствии современной нормативно-правовой базой.  Деятельность классов с углубленной трудовой подготовкой для учащихся с ограниченными возможностями здоровья регулируется следующими нормативно-правовыми документами:

· Законом РФ «Об образовании» с изменениями  и дополнениями от 22 августа 2004г. №122-ФЗ;

· Законом РФ от 21 мая 1999г. №120-ФЗ «Об основах систем профилактики безнадзорности и правонарушений несовершеннолетних»;

· Закон Свердловской области от 16.07.1998г. №26  «Об образовании в Свердловской области»;

· Типовым положением о специальном (коррекционном) образовательном учреждении для обучающихся, воспитанников с отклонениями в развитии, утвержденным постановлением Правительства РФ от 12.03.97 №288;

· Положением о государственной (итоговой) аттестации выпускников IX и XI (XII) классов общеобразовательных учреждений РФ, утвержденным приказом Министерством   образования   РФ  от  03.12.99  г.  №1075   (с изменениями от 16.03. 2001г. № 1022, от 25.06.2002г. № 2398, от 21.01.2003г. №135). Письмом Минобразования России от 04. 02.2003 № 03-51-16 ин/13-03 об использовании в работе текста Положения о государственной (итоговой) аттестации с изменениями и дополнениями в соответствии с вышеназванными приказами Минобразования России;
· Рекомендациями МО РФ «О порядке проведения экзаменов по трудовому обучению выпускников СКОУ VIII вида» от 14.03.2001 г. №29/1448-6 и одноимёнными рекомендациями МО СО;
· Письмом Минобразования РФ от 19 июня 2003г. №27/2932-6 Методические рекомендации о деятельности X-XII классов в специальных (коррекционных) образовательных учреждениях VIII вида с углубленной трудовой подготовкой»;

· Письмом Министерства общего и профессионального образования Свердловской области от 30.01.2009г. №16 «О сроках проведения государственной  (итоговой) аттестации, единого государственного экзамена в 2008-2009 учебном году»;

· Положением о деятельности классов с углублённой трудовой подготовкой в ГОУ СО «СКШ» от 01.11.2006г.
· Уставом ГОУ СО «СКШ».

Квалификационные испытания по трудовому профилю «Кулинария» не являются обязательными для всех выпускников 11 класса специального (коррекционного) образовательного учреждения. 

Медицинские ограничения по допуску к работе в сфере общественного питания регламентированы Перечнем противопоказаний Министерства Здравоохранения Российской Федерации. Допуск каждого выпускника персонально осуществляется КЭК ПНД г. ________ не позднее, чем за месяц до квалификационных испытаний. Все учащиеся 10-11 классов регулярно проходят медицинские осмотры, положенные для профессий сферы общественного питания, с соответствующими отметками в медицинских книжках.

   Квалификационные испытания могут пройти выпускники, после освоения  образовательных программ для классов с углублённой трудовой подготовкой, успешно усвоившие программные требования к уровню знаний и умений по профилю трудового обучения «Кулинария»  и показавшие хорошую профессиональную подготовку во время производственной практики на предприятии общественного питания. 
Необходимым условием допуска к квалификационным испытаниям являются:

· Освоение содержания программ по общеобразовательным предметам;

· Добровольный выбор профиля трудового обучения выпускником для квалификационных испытаний;
· Изучение содержания кулинарии не менее 2 лет до квалификационных испытаний в количестве не менее 2 часов в неделю;

Для проведения  квалификационных испытаний по кулинарии ежегодно учителем трудового обучения разрабатываются пакеты экзаменационных материалов. Пакеты экзаменационных материалов по кулинарии, согласно приказа директора школы, проходят внутреннюю экспертизу, которую осуществляют члены ШМО учителей трудового обучения и согласуются с представителями ГОУ СПО СО «…». На основании результатов данных экспертиз издаётся приказ по школе об утверждении материалов для квалификационных испытаний по кулинарии.

Требования к уровню знаний и умений для квалификационных испытаний по кулинарии предъявляются в соответствии с требованиями ЕТКС 51 раздел: «Общественное питание»:

п. № 15 Кухонный рабочий, 2-й разряд

п. № 16 Мойщик посуды, 1-й разряд

п. № 17 Мойщик посуды, 2-й разряд

п. № 21 Повар 2-й разряд

Целями квалификационных испытаний по кулинарии являются:
1. Определение уровня обученности выпускников по данному
профилю трудового обучения;
2. Определение уровня усвоения и отработки практических умений и
навыков по выбранному профилю трудового обучения;
3. Определение уровня соответствия знаний, трудовых навыков и умений требованиям ЕКТС по представленным выше профессиям сферы общественного питания;
4. Выявление уровня организации дальнейшей индивидуальной образовательной стратегии и путей дальнейшей социализации выпускников;

Для проведения квалификационных испытаний по кулинарии приказом директора создаётся экзаменационная комиссия, в состав которой на правах членов комиссии входят: экзаменующий учитель, руководитель ШМО учителей трудового обучения (секретарь экзаменационной комиссии), представитель ГОУ СПО СО «…», представитель предприятия общественного питания (на базе, которого проводятся квалификационные испытания). Председателем комиссии может являться директор школы, или его заместитель по УВР. Представители ГОУ СПО СО «…» и предприятия общественного питания привлекаются  к работе на договорных основах.  Для контроля реализации прав выпускников во время проведения квалификационных испытаний в рамках социального партнёрства может создаваться общественная комиссия из числа учащихся, их родителей, общественности. 
Педагог, обучающий выпускников по профилю трудового обучения «Кулинария», вынесенному для квалификационных испытаний представляет для членов экзаменаци​онной комиссии данные мониторинговых исследований результатов обра​зования учащихся, проектные работы выпускников. Квалификационные испытания могут проходить на базе кабинета кулинарии ГОУ СО «СКШ», или предприятия общественного питания, на котором проходила производственная практика учащихся 10-11 классов.

Выпускник, пришедший на экзамен, перед тем как тянуть экзаменационный билет, сообщает членам экзаменационной комиссии о своём решении, по какой профессии сферы  общественного питания он будет проходить квалификационные испытания. После того как он вытянул билет и ознакомился с вопросами подтверждает или изменяет своё решение.  Квалификационные испытания выпускников по кулинарии осуществляются в виде:
· выполнения практической работы по вытянутому выпускником билету;
· собеседованию на основе выполненной практической работы.
       Выпускникам при необходимости представляется 10-15 минут для организационно-ориентировочной деятельности (подготовка и планирование практической работы, снижения эмоционально-психологического напряжения). Далее выпускник приступает к выполнению практической работы, которая осуществляется в полном объёме самостоятельно.  Время выполнения практической работы – 2 часа.  Этапы выполнения работы:

1. Подготовительный этап.

- выбор и одевание соответствующей спецодежды, спецобуви;

- подготовка сырья, инструментов, приспособлений, оборудования для 

  выполнения практической работы;

- организация рабочего места;

2. Непосредственное выполнение практической работы.

3. Завершающий этап.

- уборка рабочего места;

-обработка инструментов, приспособлений, оборудования для хранения;

      Экзаменационная комиссия наблюдает за трудовой деятельностью учениц. После завершения практической работы организуется собеседованию на основе выполненной практической работы.

      По окончанию 9 класса выпускники на итоговой аттестации по кулинарии отвечали на вопросы экзаменационных билетов. Собеседование отличается от ответов по билетам диалоговой формой профессионального общения выпускника  и членов экзаменационной комиссии. Учащиеся в результате собеседования полно раскрывают свою теоретическую подготовку по всему объёму знаний в соответствии с требованиями ЕКТС по выбранным профессиям сферы общественного питания. Собеседование осуществляется по плану, представленному ниже. Оно позволяет оценить не только уровень сформированности профессиональных компетенций, но и развитие общих компетенций ФГОС (мотивацию, целеполагание, ответственность, деловое общение, работа с информацией, познание и умение учиться, рефлексия, самостоятельность, умение учиться, широта видения проблем). Эти результаты позволяют экзаменационной комиссии дать рекомендации учащимся и их родителям по организации дальнейшей индивидуальной образовательной стратегии и путей дальнейшей социализации выпускников.
Ход и результаты квалификационных испытаний фиксируются секретарём экзаменационной комиссии в соответствующий протокол. В ходе квалификационных испытаний экзаменуемым может быть получена оценка: «отлично», «хорошо», «удовлетворительно». При получении оценки «отлично» или «хорошо» выпускнику присваивается соответствующий разряд по сдаваемой профессии общественного питания с заполнением удостоверения. При получении оценки  «удовлетворительно», разряд присвоен быть не может, выпускнику составляется характеристика с перечнем работ, которые он может выполнить самостоятельно. 

Удостоверения и характеристики выдаются выпускникам вместе с документами об образовании в торжественной обстановке после сдачи всеми выпускниками квалификационных испытаний по выбранным профилям трудового обучения.

Экзаменационная комиссия кроме присвоения квалификационного разряда по одной из профессий  сферы общественного питания, даёт рекомендации выпускнику по дальнейшему трудоустройству или продолжению профессионального образования и социализации.

Требования к уровню квалификации по профессиям сферы общественного питания
п. 15. Кухонный рабочий
2-й разряд
Характеристика работ. Доставка полуфабрикатов и сырья в производственные цехи. Открывание бочек, ящиков, мешков с продуктами, вскрытие стеклянных и жестяных консервных банок с обеспечением сохранности в них продукции. Выгрузка продукции из тары. Внутрицеховая транспортировка сырья, полуфабрикатов, продуктов, посуды, инвентаря, тары. Заполнение котлов водой. Доставка готовой продукции к раздаче или в экспедицию. Загрузка функциональной тары продукцией для внешней сети, погрузка ее на транспорт. Включение электрических, газовых котлов, плит, шкафов, кипятильников. Установка подносов на транспортер при комплектации обедов. Установка на подносы столовых приборов, хлеба, тарелок с холодными закусками, стаканов с напитками, закрытие тарелок, кастрюль крышками. Сбор пищевых отходов.

Должен знать: наименование кухонной посуды, инвентаря, инструмента и их назначение; правила и способы вскрытия тары, консервных банок, откупорки бочек; правила перемещения продуктов и готовой продукции на производстве; правила включения и выключения электрокотлов, электроплит, электрошкафов, электрокипятильников и других видов теплового оборудования; правила растопки плит, работающих на твердом и жидком топливе.

п. 16. Мойщик посуды
1-й разряд
Характеристика работ. Выполнение подготовительных работ при мойке посуды. Сбор использованной посуды со столов в тележки или на транспортер. Доставка тележек с посудой на мойку. Выкладка посуды из тележек. Установка на столы салфеточниц, приборов со специями и наполнение их в течение рабочего дня.

Должен знать: санитарные требования и правила этикета при сборе использованной посуды со столов; правила обращения с посудой и тележкой для ее транспортировки.

п. 17. Мойщик посуды
2-й разряд
Характеристика работ. Мойка столовой и кухонной посуды, приборов, подносов, инвентаря, инструмента, тары вручную и на посудомоечных машинах с применением моющих и дезинфицирующих средств. Составление специальных моющих растворов. Очистка посуды от остатков пищи. Обтирка и сушка посуды, приборов, подносов. Сбор пищевых отходов. Доставка чистой посуды, приборов, подносов на раздаточные линии или на столы (в столовых с предварительным накрытием столов).

Должен знать: способы и правила мойки посуды вручную и на посудомоечных машинах, сушки посуды, приборов, инвентаря и тары различного назначения; виды моющих и дезинфицирующих средств и правила составления растворов; правила обращения с посудой и приборами, способы их сохранности; правила сбора и хранения пищевых отходов.

п. 21. Повар
2-й разряд
Характеристика работ. Выполнение вспомогательных работ при изготовлении блюд и кулинарных изделий. Очистка, доочистка картофеля, плодов, овощей, фруктов, ягод до или после их мойки с помощью ножей и других приспособлений. Переборка зелени, плодов, овощей, ягод, картофеля. Удаление дефектных экземпляров и посторонних примесей. Мойка овощей, промывка их после очистки, доочистки. Нарезка хлеба, картофеля, овощей, зелени. Размораживание рыбы, мяса, птицы. Потрошение рыбы, птицы, дичи. Разделка сельди, кильки. Обработка субпродуктов.

Должен знать: правила первичной кулинарной обработки исходного сырья и продуктов и требования, предъявляемые к качеству полуфабрикатов из них; правила нарезки хлеба; сроки и условия хранения очищенных овощей; устройство, правила регулирования и эксплуатации хлеборезательных машин разных марок; приемы работы при ручной и машинной нарезке хлеба.

Уровни проявления профессиональных компетенций

по профессиям сферы общественного питания
	Прояв-

ления
	Отлично «5»
	Хорошо «4»
	Удовлетворительно «3»

	Знает
	• Содержание ответа соответствует поставленному вопросу. 

• Знает факты, понятия, термины в соответствии с квалификационными  требованиями к профессиям сферы общественного питания. 
	• При воспроизводстве фактов, понятий и терминов  допущены неточности. 

• Знает основы квалификационных требований к профессиям сферы общественного питания.
	• Ответ на вопрос содержит ошибки или большое количество неточностей, искажающих содержание ответа. 

•Ответ не в полной мере соответствует вопросу.

	Понимает
	• Умеет объяснить, привести примеры. 

•    Понимает необходи​мость выполнения правил ТБ. 
	•  Затрудняется самосто​ятельно объяснить материал, допускает неточности в приве​дении примеров. 

•    Понимает необходи​мость выполнения основных правил ТБ. 
	•    Не умеет привести примеры и объяснять материал. 

•    Понимает необходи​мость выполнения простых правил ТБ.

	Применяет
	· Демонстрирует автоматизированное, безошибочное выполнение действий.

 • Демонстрирует выполнение правил ТБ и специальных технологических приёмов.
	• Умеет последовательно выполнять действия по алгоритму (решает типовые трудовые задачи). 

•Демонстрирует выполнение основных правил ТБ, базовых специальных технологических приемов.
	•Затрудняется в решении типовых трудовых задач, нуждается в помощи педагога. 

•Демонстрирует частичное выполнение правил ТБ, простейших специальных технологических приёмов.


	Оценивает
	· Определяет качество выполненной работы, исправляет недостатки. 

· Объективно оценивает свои трудовые возможности и способности, перспективы дальнейшего трудоустройства.


	· Со стимулирующей и организующей помощью педагога определяет качество выполненной работы, исправляет недостатки.

·  С организующей помощью педагога оценивает свои трудовые возможности и способности, перспективы дальнейшего трудоустройства. 
	· Видит грубые недостатки выполненной работы, исправляет недостатки с направляющей деятельностью педагога.

· Не всегда адекватно оценивает свои трудовые свои трудовые возможности и способности, перспективы дальнейшего трудоустройства

	Затраты времени на выполнение практической работы
	· Работа выполнена в срок или раньше установленного времени.
	· На выполнение работы затрачено времени больше установленного срока на 10-30%
	· На выполнение работы затрачено времени больше установленного срока более чем на 30%


Экзаменационные билеты для квалификационных испытаний

 по профилю трудового обучения «Кулинария»

	№  билета
	Профессии
	Задание квалификационных испытаний

	БИЛЕТ № 1
	Повар, 2-й разряд
	Первичная подготовка картофеля для кулинарного использования,  нарезка картофеля для жарки.

	
	Кухонный рабочий, 2-й разряд
	Вскрытие стеклянных и жестяных консервных банок. Осуществление выгрузки продукции из тары.

	
	Мойщик посуды, 1-й- 2-й разряд
	Подготовительные работы и мойка столовой посуды в ручную и на посудомоечных машинах с применением моющих и дезинфицирующих средств.

	БИЛЕТ № 2    
	Повар, 2-й разряд
	Первичная подготовка капусты и моркови для кулинарного использования, нарезка их для засолки

	
	Кухонный рабочий, 2-й разряд
	Доставка полуфабрикатов и сырья в производственные цехи. 

	
	Мойщик посуды, 1-й- 2-й разряд
	Подготовительные работы и мойка кухонной посуды в ручную и на посудомоечных машинах с применением моющих и дезинфицирующих средств.

	БИЛЕТ № 3


	Повар, 2-й разряд
	Размораживание и потрошение рыбы, подготовка её к жарке.

	
	Кухонный рабочий, 2-й разряд
	Открывание бочек, ящиков, мешков с продуктами.

	
	Мойщик посуды, 1-й- 2-й разряд
	Составление специальных моющих растворов

	БИЛЕТ № 4


	Повар, 2-й разряд
	Размораживание куры, разделка её и подготовка к варке бульона.

	
	Кухонный рабочий, 2-й разряд
	Внутрицеховая транспортировка сырья, полуфабрикатов, продуктов, посуды, инвентаря и тары.

	
	Мойщик посуды, 1-й- 2-й разряд
	Очистка посуды от остатков пищи.

	БИЛЕТ № 5


	Повар, 2-й разряд
	Переборка, мытьё, очистка ягод и фруктов, подготовка их к варке компота.

	
	Кухонный рабочий, 2-й разряд
	Заполнение котлов водой.


	
	Мойщик посуды, 1-й- 2-й разряд
	Обтирка и сушка посуды, приборов, подносов.

	БИЛЕТ № 6

	Повар, 2-й разряд
	Переборка, мытьё, нарезка зелени.

	
	Кухонный рабочий, 2-й разряд
	Доставка готовой продукции к раздаче или в экспедицию.

	
	Мойщик посуды, 1-й- 2-й разряд
	Сбор пищевых отходов.

	БИЛЕТ № 7


	Повар, 2-й разряд
	Разделка сельди и кильки.

	
	Кухонный рабочий, 2-й разряд
	Загрузка функциональной тары продукцией для внешней сети, погрузка её в транспорт.

	
	Мойщик посуды, 1-й- 2-й разряд
	Доставка тележек с посудой на мойку. Выкладка посуды из тележек

	БИЛЕТ № 8


	Повар, 2-й разряд
	Обработка субпродуктов (печень, сердце и др.)

	
	Кухонный рабочий, 2-й разряд
	Включение электрических, газовых котлов, плит, шкафов, кипятильников.

	
	Мойщик посуды, 1-й- 2-й разряд
	Установка на столы салфеточниц приборов со специями и наполнение их.

	БИЛЕТ № 9


	Повар, 2-й разряд
	Нарезка хлеба.

	
	Кухонный рабочий, 2-й разряд
	Установка на подносы столовых приборов, хлеба, тарелок  с холодными закусками, стаканов с напитками, закрытие тарелок, кастрюль крышками.

	
	Мойщик посуды, 1-й- 2-й разряд
	Доставка чистой посуды, приборов, подносов на раздаточные линии.

	БИЛЕТ № 10


	Повар, 2-й разряд
	Размораживание мяса, и подготовка его к варке бульона.

	
	Кухонный рабочий, 2-й разряд
	Сбор пищевых отходов.

	
	Мойщик посуды, 1-й- 2-й разряд
	Доставка чистой посуды, приборов, подносов на столы.


План собеседования по экзаменационным билетам во время квалификационных испытаний по профилю трудового обучения «Кулинария»
	Профессии
	План собеседования

	Повар,

2-й разряд
	1. Правила первичной кулинарной обработки исходного сырья и продуктов.

2. Требования, предъявляемые к качеству полуфабрикатов, сырья и продуктов.

3. Сроки и условия хранения сырья продуктов и полуфабрикатов.

4. Правила работы с приспособлениями и различными инструментами, ТБ при первичной обработке сырья и продуктов.

	Кухонный рабочий,
2-й разряд
	1. Наименование кухонной посуды, инвентаря, инструмента и их назначение.
2.  Правила и способы вскрытия тары, консервных банок, откупорки бочек.
3.  Правила перемещения продуктов и готовой продукции на производстве.
4.  Правила включения и выключения, ТБ эксплуатации оборудования.

	Мойщик посуды, 
1-й- 2-й разряд
	1.  Способы и правила мойки посуды вручную и на посудомоечных машинах, ТБ при осуществлении мойки посуды.
2.  Способы и правила сушки посуды, приборов, инвентаря и тары различного назначения.
3.   Виды моющих и дезинфицирующих средств и правила составления растворов и Тб при работе с ними.
4.   Правила обращения с посудой и приборами, способы их сохранности.
5.  Правила сбора и хранения пищевых отходов.


Литература

1. Ахметова И.Ф. Оценка деятельности учащихся с разным уровнем подготовленности // Школа, 2003, №3.
2. В.И. Ермакова Основы кулинарии 8-10 классы.
3. Итоговая аттестация выпускников: Формы аттестации и типология заданий: Методические рекомендации по разработке материалов для проведения итоговой аттестации выпускников общеобразовательных учреждений / Сост. И.Ю. Мамонтова, Н. А. Юшкова, И.С. Огоновская.- Екатеринбург: ИРРО,2002ю
4. И.С.Маслов Кулинарная характеристика блюд и изделий.
5. С. Михайлова. Этикет и сервировка. М., 1980 г.
6. Методические рекомендации Организация итоговой аттестации выпускников специальной (коррекционной) общеобразовательной школы для детей с умственной отсталостью/ Сост. Токарская Л.В., Линькова И.С., Боткина И. В., Минаева Е.Г., Сальникова Е.А. 

ПРИЛОЖЕНИЕ 18
Информационная карта по оцениванию качества итоговой аттестации учащихся 9 классов ГОУ СО СКШ в 200_-200_ учебном году

Профиль: слесарное дело

	Составляющие качества образования
	Гос. НРК
	Показатели качества
	Фамилия, имя ученика
	Фамилия, имя ученика
	И далее к профилю

	
	
	
	№ вопроса для собеседования
	Теоретические знания 
	Практическая работа
	№ вопроса для собеседования
	Теоретические знания
	Практическая работа
	

	
	Предметно-информационная
	1. Знание устройства ручного слесарного инструмента и станков.

2. Знание техники безопасности при работе с ручным слесарным инструментом и работе на сверлильном и токарном станках.

3. Знание основ разметки при изготовлении изделий.

4. Знание технологичности при выполнении изделия.

5. Знание правильности выполнения слесарных операций.
	
	
	
	
	
	
	

	
	Деятельностно-коммуникативная
	1. Умение пользоваться ручным слесарным инструментом и станками правильно.

2. Умение технически грамотно изготовить изделие.

3. Умение осуществлять трудовую деятельность в организ. аспекте.

4. Умение использовать трудовые навыки в профессиональных, рыночных отношениях.
	
	
	
	
	
	
	

	
	Ценностно-ориентационная
	1. Умение дать оценку своим профессиональным способностям, различным разделам технологии.

2. Умение осознать профессиональный выбор, как личностей и профессиональных ценностей.

3. Ориентация в мире профессий, оценка своих возможностей. 
	
	
	
	
	
	
	


Аттестационная комиссия:

Председатель:_______________________________         Дата итоговой аттестации: «__» _________________200__г.

Ассистенты:________________________________



_________________________________

Учитель:____________________________________
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	Согласовано:

Главный специалист отдела 

по работе с учреждениями 

коррекционного образования

и государственного воспитания

___________ Ф.И.О.

«__»_______________ 200_ г.
	
	Утверждаю:

Директор СКОУ

______________ Ф.И.О.

«__»_________________ 200_ г.


График проведения экзаменов и консультаций, составы экзаменационных комиссий для проведения государственной (итоговой) аттестации в СКОУ в 200_-200_ учебном году

	Трудовой профиль
	Учитель
	Консультация
	Экзамен
	Экзаменационная комиссия
	Дежурные специалисты

	
	
	Дата
	Время
	Дата
	Время
	
	

	Обучающиеся в классе
	
	
	
	
	
	Председатель: Ф.И.О. (директор);

Ассистенты:

 Ф.И.О. (учитель трудового обучения);

Ф.И.О. (учитель трудового обучения).
	Дежурный по школе: Ф.И.О.
Классный руководитель: Ф.И.О.
Педагог-психолог: Ф.И.О.

Медицинская сестра: 

Ф.И.О.
Председатель родительского комитета: Ф.И.О.

	Обучающиеся на дому
	
	
	
	
	
	Председатель: Ф.И.О. (директор);

Ассистенты:

 Ф.И.О. (учитель трудового обучения);

Ф.И.О. (учитель трудового обучения).
	


РАСПИСАНИЕ

ЭКЗАМЕНОВ ГОСУДАРСТВЕННОЙ (ИТОГОВОЙ) АТТЕСТАЦИИ

УЧАЩИХСЯ 9 КЛАССОВ СКОУ №___

В 200_-200_ УЧЕБНОМ ГОДУ

	ДАТА
	КЛАСС
	ПРЕДМЕТ
	ФОРМА ЭКЗАМЕНА
	КОЛИЧЕСТВО УЧАЩИХСЯ
	ВРЕМЯ
	КАБИНЕТ
	Ф.И.О. ЭКЗАМЕНУЮЩЕГО УЧИТЕЛЯ, ДОЛЖНОСТЬ, КАТЕГОРИЯ
	Ф.И.О. АССИСТЕНТОВ, ДОЛЖНОСТЬ, КАТЕГОРИЯ
	Ф.И.О. ПРЕДСЕДАТЕЛЯ ЭКЗАМЕНАЦИОННОЙ КОМИССИИ, ДОЛЖНОСТЬ, КАТЕГОРИЯ
	ДЕЖУРНЫЙ УЧИТЕЛЬ

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
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РОССИЙСКАЯ ФЕДЕРАЦИЯ

Г. ЕКАТЕРИНБУРГ

СПЕЦИАЛЬНАЯ (КОРРЕКЦИОННАЯ) ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА №___


«__»____________200_г.

ПРОТОКОЛ

ОЦЕНКИ УЧЕБНО-ТРУДОВОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ ЗА ПЕРИОД ОБУЧЕНИЯ





________________________________ОБУЧАЮЩИХСЯ_________КЛАССА.

КОМИССИЯ В СОСТАВЕ ПРЕДСЕДАТЕЛЯ _______________________________

И ЧЛЕНОВ____________________________________________________________________________________

ОЦЕНИЛА УЧЕБНО-ТРУДОВУЮ ПОДГОТОВКУ ВЫПУСКНИКОВ И ВЫНЕСЛА СЛЕДУЮЩИЕ РЕКОМЕНДАЦИИ:

	№ п\п
	Фамилия, имя отчество выпускника
	Годовая оценка
	Оценка практич.

экз. работы
	Оценка устного ответа (собеседования)
	Общая

экз. оценка
	Итоговая

оценка
	Рекомендации комиссии

	
	
	1ч
	2ч
	3ч
	4ч
	Год
	Время
	Общая оценка
	1в.
	2в.
	3в.
	Общ.

оценка
	
	
	

	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	9
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


ПРЕДСЕДАТЕЛЬ КОМИССИИ: 


ЧЛЕНЫ КОМИССИИ:



УЧИТЕЛЯ ТРУДОВОГО ОБУЧЕНИЯ

Приложение 21
Анализ итогов экзаменов

По предмету (профилю)________________________________ в классе__________________

Дата экзамена ____________________.

Таблица 1. Распределение итоговой аттестации по отметкам.

	Учебный предмет
	Класс
	Количество учащихся
	Отметка
	Средняя отметка

	
	
	
	«5»
	«4»
	«3»
	

	Трудовое обучение
	
	
	
	
	
	

	Итого
	
	
	
	
	
	


Таблица 2. Соотношение экзаменационных отметок годовым.

	Предмет
	Класс
	Годовая оценка

	
	
	«5»
	«4»
	«3»

	Трудовое обучение
	
	
	
	

	Трудовое обучение
	
	
	
	

	Итого
	
	
	
	


Таблица 3. Оценка результата образования выпускников

Анализ работ (ответов) на экзамене по трудовому обучению в 9-х классах  в 200_ - 200_ учебном году

	Параметры и критерии анализа
	1. Петров А.И.
	2. 
	3. 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1. Предметная составляющая:

	1.1. Сформированность понятийного аппарата
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.2. Знание теоретического материала
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.3. Понимание причино-следственных связей
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2. Деятельностно-коммуникативная составляющая

	2.1. Общеучебные умения и навыки
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.2. Специальные умения
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3. Ценностно-ориентационная составляющая

	3.1. Сформированность интереса к предмету, готовность к продолжению обучения
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Уровни проявления: ученический – 1; алгоритмический – 2; продуктивный, продуктивный с элементами творчества – 3.
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ОБ УТВЕРЖДЕНИИ ФОРМ

СВИДЕТЕЛЬСТВ ГОСУДАРСТВЕННОГО ОБРАЗЦА

ОБ ОКОНЧАНИИ СПЕЦИАЛЬНОЙ (КОРРЕКЦИОННОЙ)

ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ШКОЛЫ VIII ВИДА

И СПЕЦИАЛЬНОГО (КОРРЕКЦИОННОГО) КЛАССА

ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО УЧРЕЖДЕНИЯ
Приказ Министерства образования

Российской Федерации от 05.02.2002 №334

В соответствии с пунктом 23 Типового положения о специальном (коррекционном) образовательном  учреждении для обучающихся, воспитанников с  отклонениями в развитии, утвержденного постановлением Правительства Российской Федерации от 12.03.1997 N 288 (Собрание законодательства  Российской Федерации, 1997, N 11, ст. 1326; 2000, N 12, ст. 1290)

ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Утвердить: 

1.1. Форму свидетельства государственного образца об окончании специальной (коррекционной) общеобразовательной школы VIII вида (приложение 1); 

1.2. Форму свидетельства государственного образца об окончании специального (коррекционного) класса общеобразовательного учреждения (приложение 2). 

2. Ввести  в действие  утвержденные формы свидетельств с 1 января 2003 года. 

3. Установить, что свидетельства являются документами строгой отчетности, имеют степень защищенности и номер. 

4. Управлению развития материально-технической базы, социальной  сферы и имущественных отношений (С.К. Сергееву) обеспечить централизованное  изготовление свидетельств и поставку их в органы управления образованием субъектов Российской Федерации в соответствии с их заявками. 

5. Контроль за  исполнением настоящего  приказа возложить на заместителя Министра Е.Е. Чепурных. 

 Министр                                                                                         В.М.Филиппов 

Приложение 1
к приказу Минобразования России 

от 05.02.2002 N 334 

Форма свидетельства об окончании специальной (коррекционной) общеобразовательной школы VIII вида (стр.1)
	
	
	Герб РФ

РОССИЙСКАЯ ФЕДЕРАЦИЯ

СВИДЕТЕЛЬСТВО


Лицевая сторона свидетельства

Форма свидетельства об окончании специальной (коррекционной) общеобразовательной школы VIII вида (стр.2)
	СВИДЕТЕЛЬСТВО

Об окончании специальной (коррекционной) общеобразовательной школы VIIIвида

Настоящее свидетельство выдано………………….

…………………………………………………………
(фамилия, имя, отчество)

……………………………………..., родивше……..в

19.. году, в том, что он….. обучал….. в ……………

…………………………………………………………

(наименование специальной (коррекционной)

…………………………………………………………

общеобразовательной школы и место ее нахождение)

…………………………………………………………

и окончил ………..ее в 20….. году.

Наименование предметов                   Оценка

…………………………………………………………

…………………………………………………………

…………………………………………………………

…………………………………………………………


	
	……………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………

«……»………………………………20………года.

Директор

        М.П.

№00000


Внутренняя сторона свидетельства

Описание свидетельства

об окончании специальной (коррекционной)

общеобразовательной школы VIII вида

Свидетельство представляет собой книжку в сфальцованном виде 143 х 100 мм, изготовленную из плотной гербовой бумаги светло-зеленого цвета,  наклеенной на лидерин на бумажной основе темно-синего (N 21) цвета. 

На лицевой стороне свидетельства в центре вверху тиснение Государственного  герба Российской Федерации 30 х 30 мм, ниже надпись "РОССИЙСКАЯ ФЕДЕРАЦИЯ" и ниже надпись "СВИДЕТЕЛЬСТВО" черного цвета. 

На левой внутренней стороне свидетельства указываются: название документа, фамилия, имя, отчество, год рождения лица, завершившего обучение, наименование специальной (коррекционной) общеобразовательной школы, место ее нахождения, год окончания этой школы, наименование предметов и полученные по ним оценки. 

На правой внутренней стороне свидетельства указываются: наименование предметов и  полученные по ним оценки (продолжение), дата выдачи свидетельства, место печати, подпись директора специальной (коррекционной) общеобразовательной школы. Внизу в центре указывается N свидетельства. 

Текст на обеих сторонах свидетельства печатается черными буквами на русском языке. 

Приложение 23
Рекомендации по проведению итоговой аттестации обучающихся по Программе специальных (коррекционных) образовательных учреждений для детей с нарушением интеллекта на дому.

(Форма проведения итоговой аттестации, график и содержание утверждается ПМПк  и методическим объединением ОУ и согласовывается с родителями).


Итоговая аттестация учащихся, обучающихся на дому по учебным планам для детей с умственной отсталостью, а также умеренной и тяжелой умственной отсталостью, проводится в соответствии с вышеназванными документами . Возможна организация государственной (итоговой) аттестации в щадящем режиме (необходимо согласование соответствующих документов с МОПОСО).

Для учащихся, обучающихся на дому также разрабатываются различные формы сдачи экзамена (билеты, собеседование, реферат). Содержание билетов должно отражать весь изученный программный материал по профилю и количество билетов не должно быть менее 15. Учащиеся могут проходить итоговую аттестацию по профилю, изучавшемуся ими не менее 2-х лет. Учащиеся сами выбирают форму сдачи экзамена, выражают ее в письменном заявлении согласовывают с родителями (законными представителями). В случае, если учащиеся не могут написать заявление самостоятельно, за них это делают родители (законные представители). 

1. Для учащихся, не имеющих двигательных нарушений,  посещающих занятия по трудовому обучению в ОУ по индивидуальному расписанию, экзамен сдается в соответствии с федеральными и региональными требованиями к итоговой аттестации.

2. Для учащихся, с незначительными двигательными нарушениями или без них,  но не посещающих занятия по трудовому обучению в ОУ, а занимающихся ручным трудом, или по программе «Хозяин дома» и т.д., предлагается изготовление изделия своими руками, или задание, связанное с работой по дому. 

3. Для учащихся с легкой умственной отсталостью, имеющих тяжелые двигательные нарушения, но с сохранной речью,  предлагается устно ответить на вопросы экзамена по предмету. 

4. Для учащихся с умеренной и тяжелой умственной отсталостью, имеющих тяжелые двигательные нарушения, но с сохранной речью, предлагается устно описать картинку, изображающую работу человека. Или рассказать о работе родителей и других родственников.

5.  Для учащихся с умеренной и тяжелой умственной отсталостью, в том числе неговорящих, имеющих выраженные двигательные, сенсорные нарушения,   предлагается:

а) выполнение действий по самообслуживанию или обслуживанию дома совместно с педагогом, например, мытье тарелки;

б) изготовление поделки (например, аппликации, возможно из готовых деталей и т.д.) (возможно совместно с педагогом);

в) узнавание в реальной обстановке, на картинке (или в натуральных предметах) и сообщение голосом или закрыванием/открыванием глаз): 

· где человек подметает, где человек моет,  где человек пилит и т.д.;

· где метла, где лопата, где пила и т.д.
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